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ORARI DI INGRESSO
• Sabato 31 agosto dalle 17,00 alle 23,30
• Domenica 1, Sabato 7 e Domenica 8 dalle 9,30 alle 23,30
• Lunedì 2, Martedì 3, Mercoledì 4, Giovedì 5 e Venerdì 6 dalle
17,00 alle 23,30

• Mercoledì 4 dalle 9,30 alle 13,00 (ingresso gratuito con accesso
alle sole aree esterne)

BIGLIETTI
• Intero euro 6,00
• Ridotto Young euro 3,00. Valido dai 14 ai 17 anni compiuti. Dal
compleanno dei 18 scatta l’i n t e r o.

• Prevendita online attiva dal 05/08/24 al 05/09/24
• Acquista il biglietto online a euro 5,00 e salta la coda!
• Ridotto generico euro 5,00 per chi mostra coupon riduzione.
Come ottenere il Coupon riduzione:
- registrandosi sul sito www.fieramillenaria.it ;
- direttamente dai flyer cartacei che verranno distribuiti da Fiera
Millenaria; ritagliare il buono sconto e consegnarlo alle casse;
- presentando il coupon sconto inserito nel ticket sconto ingresso
+ risotto, ritagliare la parte relativa all’ingresso e consegnarlo alle
c a s s e.
• Abbonamento Adulti euro 16,00 (10 ingressi). Valido per tutte
le giornate della manifestazione. E’ PERSONALE

• Abbonamento Young euro 10,00 (10 ingressi). Valido dai 14 ai
17 anni compiuti. Valido per tutte le giornate della manifestazione

• Acquisto ABBONAMENTI in CASSA dal 31.08 al 05.09 presso
gli ingressi della manifestazione.

• Biglietto OMAGGIO per:
- Disabili con certificazione disabilità oltre 70% + un solo ac-
compagnatore
- Militari in servizio (previa esibizione di documento giustificativo) o
in divisa
- Giornalisti che abbiano la tessera dell’ordine
- Minori di 14 anni. Dal compimento dei 14 anni occorre pagare il
biglietto intero Young
- Nominativi inseriti nelle liste di accredito
- Invito inaugurazione del 01.09

1 APINDUSTRIA MANTOVA
2 CONSORZIO LATTERIE VIRGILIO - MANTOVA
3 INFO FIERA MILLENARIA
4 CENTRO COMMERCIALE “LA FAVORITA” - MANTOVA
5 ENTE FIERA E COMUNE DI GONZAGA
5 COMMERCIO BESTIAME COMPER SRL - VIGASIO (VR)
6 ITAS ASSICURAZIONI - MANTOVA

7-9 REGIONE LOMBARDIA
7 OTTICA GIEMME - GONZAGA (MN)
7 CONFIDI - MILANO
8 SCARDUELLI FORAGGI - TABELLANO DI SUZZARA (MN)
9 HABITO COSTRUZIONI - GOITO (MN)

10-11 ELENCO ESPOSITORI
12-13 CONFCOMMERCIO - MANTOVA

13 L’ARTIGIANORAFO - SUZZARA (MN)
14-15 CONFAI MANTOVA

15 S.C.F. MACCHINE AGRICOLE - SUZZARA (MN)
16-17 CONFAGRICOLTURA - MANTOVA

17 BOSI IMPIANTI - BONDENO DI GONZAGA (MN)
17 CO.MO-BEST - POMPONESCO (MN)

18-19 CIA AGRICOLTURA - MANTOVA
19 EDIL MIRABELLO - BORGO VIRGILIO (MN)

20-21 CONSORZIO AGRITURISTICO MANTOVANO - MANTOVA
21 AREA SERVIZI CASA - MANTOVA
22 CONFCOOPERATIVE - MANTOVA
23 CASA DEL TRATTORE - PORTO MANTOVANO (MN)

24-25 MAZZOLA & BIGNARDI - MANTOVA
26 SYSTEMA - SUZZARA

27 PIZZERIA RAMA - SAN MARTINO DALL’ARGINE (MN)
28 MARGINI TELONI - GUASTALLA (RE)
29 EFFEBI MATERASSI - MONTEFORTE D’ALPONE (VR)
30 VIPA SPA - ROLO (RE)
31 PADANA SCAVI - MOTTEGGIANA (MN)
32 FONDAZIONE UNIVERMANTOVA - MANTOVA
33 METALRICICLA - BELFORTE DI GAZZUOLO (MN)
34 VALLE DEI FIORI - MANTOVA
35 ELETTROMECCANICA IDROPO - SAN BENEDETTO PO (MN)
36 FERRAMENTA ROSSI - VIADANA (MN)
37 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 1)
37 LATTERIA SOC. ROVERBELLA - ROVERBELLA (MN)
38 LATTERIA AGR. MOGLIESE - MOGLIA (MN)
39 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 2)
39 CANTINA DI QUISTELLO - QUISTELLO (MN)
40 CANTINE VIRGILI - MANTOVA
41 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 3)
41 TINTEGGIATURA RIZZI MASSIMO - BORGO VIRGILIO (MN)
42 BRUNETTI GENERATORI - CASTEL GOFFREDO (MN)
43 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 4)
43 ECOLOGIA PAPOTTI - BONDANELLO DI MOGLIA (MN)
44 ZANCA TINTEGGIATURE - PORTO MANTOVANO (MN)
45 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 5)
45 ECAS COLELLA - MANTOVA/BRESCIA
46 PROGRAMMA FIERA MILLENARIA (SEZIONE 6)
46 CASEIFICIO AZZONI - MOGLIA (MN)
47 ASTER - MANTOVA
48 ENTE FIERA MILLENARIA - GONZAGA (MN)

3FIERA MILLENARIA 202431 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024

Per ulteriori informazioni: www.fieramillenar ia.it
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“In questa edizione raccogliamo i frutti del passato
e seminiamo per un grande futuro della nostra Fiera”

Elisabetta Galeotti
Sindaco di Gonzaga

“Per me un debutto con tantissima emozione:
continuità e rinnovamento per la nostra Fiera”

Claudio Pasqualini
Presidente Fiera Millenaria Srl

GONZAGA Primo anno per il nuovo consiglio
d’amministrazione dell’Ente Fiera e per il nuovo
presidente di Fiera Millenaria Claudio Pasqua-
lini, e subito con la stimolante avventura dell’even -
to di punta di tutto il comparto fieristico, ovvero la
Fiera di Settembre con nove giorni tra degusta-
zioni, incontri, approfondimenti, spettacoli e molto
altro. Il nuovo Cda è composto, oltre che da Pa-
squalini, dai nuovi Fausto Giubertoni e Barbara
S e re n i , e dagli elementi che rappresentano la con-
tinuità, come Alberto Borsari e Alessandra Mo-
re t t i .

Il cambiamento è arrivato dopo 14 anni a guida
Giovanni Sala, ma non è cambiata affatto la ca-
ratteristica principale di Fiera Millenaria, ovvero la
voglia di rendere sempre di più questa manife-
stazione un momento di riflessione sul settore
ragionando sul futuro dell'agricoltura e dell'agroa-
limentare.

«Per me - spiega Pasqualini - sarà la prima Fiera
Millenaria da Presidente e sarà un grande onore
oltre che una grande emozione rappresentarla. La
prima volta che ho partecipato in Fiera Millenaria
con uno stand era il 1991, poi negli anni si sono
succedute tante altre mie presenze come orga-
nizzatore di convegni ed eventi. In questi 30 anni

Fiera Millenaria è profondamente mutata e da
prettamente agricola è diventata una campionaria
con vocazione agroalimentare. Pur avendo retto
bene con questa formula per molti anni - conclude
il numero uno dell’Ente Fiera - la vera sfida per il
futuro sarà come interpretare e rappresentare in
chiave autentica e moderna il mondo agroalimen-
tare».

Una fiera che è cresciuta negli anni ottenendo il
patrocinio del Ministero dell’Agricoltura e della
Sovranità Alimentare e il sostegno di Regione
Lombardia che grazie a finanziamenti ricevuti ha
permesso un ampliamento e ammodernamento del
quartiere fieristico che negli anni ha cambiato e
modificato gli spazi, per adeguarsi alle normative
sulla sicurezza, per essere sempre più sostenibile da
punto di vista ambientale, vedi i pannelli foto-
voltaici, la nuova illuminazione a basso consumo.

La partecipazione attiva delle associazioni agri-
cole, del Consorzio Agrituristico Mantovano oltre
alle collaborazioni con Ats Valpadana, con la Fon-
dazione Scuola Arti e Mestieri di Suzzara, il Co-
mune e la Fondazione “Gianpaolo Tosoni” e il
Consorzio Parmigiano Reggiano si sono solidi-
ficate negli anni e la loro presenza ne è una con-
ferma.

GONZAGA Tradizione e innovazione. Appar-
tenenza e internazionalità. Radici e ali. La
Millenaria è tutto questo e lo conferma anche
in questa edizione 2024, un’edizione di tran-
sizione che raccoglie i frutti del lavoro pre-
gresso e pone le basi per una futura evo-
luzione.

Dal ricco programma emerge l'identità della
Millenaria, che riesce a essere una e plurale,
come attestano le sezioni tematiche - Agri-
good, Shopping in fiera, Millenaria dei Bam-
bini, Milleshow, Animali della Millenaria,
Rassegna dei Caseifici del Parmigiano Reg-
giano dell’Oltrepò Mantovano - e la presenza
di una qualificata platea di partner istituzionali
e di categoria.

Perché la Millenaria è soprattutto fiera della
gente e del territorio, un contenitore spe-
cialistico e al tempo stesso eterogeneo che
consente al grande pubblico di incontrare il
mondo agricolo e di apprendere le innovazioni
che il settore primario propone in termini di
qualità delle produzioni e delle filiere, di
consumo responsabile, di salute e benessere.
Una funzione informativa e formativa che, per
ampiezza del pubblico raggiunto, nessun

evento è in grado di eguagliare nel com-
prensorio mantovano.

Dai dibatti ai convegni, dai laboratori agli
show-cooking, dalle mostre zootecniche alle
competizioni, la Fiera Millenaria di settembre
rappresenta certamente il momento culmi-
nante del nostro calendario fieristico ma anche
qualcosa di fondamentale per settore primario:
essa valorizza le molteplici anime del mondo
agricolo e accende i riflettori sui temi d'at-
tualità del settore, coinvolgendo l'opinione
pubblica in esperienze fatte di incontri, ri-
flessioni, dimostrazioni sul campo. Il pubblico
della Millenaria, che si compone di famiglie,
addetti ai lavori e tanti giovani, in numero
sempre più significativo, ha così l'opportunità
di incontrare chi fa l'agricoltura oggi, e di
comprendere come la fa e con quali valori di
fondo, concorrendo in maniera determinante
alla qualità della vita degli individui e al-
l'integrità dell'ambiente. È un ruolo fonda-
mentale che Millenaria svolge, con l'obiettivo
di aumentare la consapevolezza nei con-
sumatori, accreditare gli operatori più virtuosi
e contribuire all’affermazione di un'agricol-
tura etica e sostenibile.
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La Fiera Millenaria, motore di innovazione
per l’agricoltura e la zootecnia del territorio

MILANO «La Fiera Millenaria
di Gonzaga rappresenta da
sempre un momento estre-
mamente fondamentale per
l'agricoltura e la zootecnia
della provincia di Mantova e
dell'intera Regione Lombar-
dia. Un’occasione sicuramen-
te unica per celebrare e va-
lorizzare il ruolo centrale e
fondamentale che questi set-
tori ricoprono nell'economia
locale e regionale. La pro-
vincia virgiliana, con la sua
profonda vocazione agricola e
zootecnica, trova in questa tra-
dizionale fiera una vetrina pri-
vilegiata per mostrare il pro-
prio patrimonio di conoscen-
ze, competenze e innovazione
in uno dei settori più im-
portanti per la nazione. Nel
contesto attuale, l'agricoltura
si trova a fronteggiare sfide
complesse e inedite. La nuova

legislatura europea introduce
la prospettiva di un cambio di
paradigma, in particolare per
quanto riguarda il Green Deal.
Questa iniziativa, pur nascen-
do con l'intento di promuo-
vere la sostenibilità ambien-
tale, ha spesso finito per pe-
nalizzare e criminalizzare il
settore agricolo. Nonostante
un chiaro segnale di cam-
biamento espresso dal voto
dei maggiori Paesi, la nuova
maggioranza europea sembra
portare con sé molte delle
vecchie logiche. Tale conti-
nuità suscita preoccupazione,
poiché rischia di mantenere in
vigore politiche che non ri-
conoscono appieno l'impor-
tanza e la sostenibilità del-
l'agricoltura e della zootecnia.
In aggiunta alle sfide nor-
mative, il settore agricolo deve
confrontarsi con una crescen-

te ostilità da parte di certi
mezzi di informazione. C’è
una narrazione pretestuosa e
ideologica che accusa l'agri-
coltura e la zootecnia di essere
praticamente le sole respon-
sabili dei problemi ambien-
tali. Recentemente, la provin-
cia di Mantova è stata indicata

come la più inquinata e in-
quinante della Lombardia,
con la discutibile statistica di
“18 capi per abitante”. Queste
tesi, basate su dati spesso de-
contestualizzati e analisi su-
perficiali, non tengono conto
degli sforzi costanti degli agri-
coltori per migliorare la so-

stenibilità delle loro pratiche.
Gli agricoltori di Mantova e
della Lombardia rispondono a
queste accuse con i fatti, in-
vestendo continuamente in
tecnologia e innovazione. Le
aziende agricole della regione
sono all'avanguardia nell'ado-
zione di pratiche sostenibili,
nell'utilizzo di energie rinno-
vabili e nell'ottimizzazione
delle risorse. Questi sforzi di-
mostrano che l'agricoltura può
essere un modello di eccel-
lenza e sostenibilità, contri-
buendo in modo significativo
alla tutela dell'ambiente. La
Fiera Millenaria di Gonzaga è
il simbolo di questa vitalità e
di questo spirito innovativo.
Ogni anno, l'evento si rinnova
per testimoniare l'importanza
e la centralità del settore agri-

colo. La fiera offre un pal-
coscenico straordinario per le
eccellenze del territorio, un
luogo di incontro e confronto
per tutti gli attori della filiera
agricola e zootecnica. È qui
che si possono toccare con
mano i risultati dell'impegno
degli agricoltori e guardare
con fiducia al futuro. Mantova
e la Lombardia, attraverso
manifestazioni come la Fiera
Millenaria, dimostrano come
sia possibile coniugare tra-
dizione e innovazione, soste-
nibilità e produttività. Le sfide
non mancano, ma la deter-
minazione e la capacità di
adattamento degli agricoltori
rappresentano una risorsa fon-
damentale per affrontarle con
successo. L'agricoltura, nono-
stante le difficoltà, continua a
rivestire un ruolo cruciale nel-
l'economia e nella società,
contribuendo al benessere del-
le comunità e alla preserva-
zione dell'ambiente.

In conclusione, la Fiera Mil-
lenaria di Gonzaga non è solo
un evento celebrativo, ma un
vero e proprio motore di in-
novazione e crescita per l'a-
gricoltura e la zootecnia della
r eg i o n e » .

Alessandro Beduschi
Assessore all’A g r i c o l t u ra ,

Alimentazione
e Sistemi verdi

della Regione Lombardia

“ La fiera offre un palcoscenico straordinario per le
eccellenze del territorio, un luogo di incontro e confronto
per tutti gli attori della filiera agricola e zootecnica. È qui
che si possono toccare con mano i risultati dell'impegno
degli agricoltori e guardare con fiducia al futuro”

7FIERA MILLENARIA 2024

L’assessore BeduschiL’assessore Beduschi

31 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024





la Voce di MantovaSABATO 31 AGOSTO 2024 9

Agroalimentare, da Regione 10 milioni
alle aziende per investimenti ambientali
Una misura che permette di finanziare una serie di azioni ad ampio raggio, per rafforzare
il ruolo di custodi dell’ambiente e del paesaggio che caratterizza gli agricoltori lombardi

Le domande
potranno essere
presentate
a t t rave r s o
il portale
regionale Sis.Co
nel periodo
dal 20 settembre
al 20 dicembre
2024

MILANO Regione Lombardia
stanzia 10 milioni di euro
destinati alle aziende agricole
per investimenti con finalità
ambientale, grazie all’inter -
vento SRD04 della PAC
2023-27. Lo comunica l’as -
sessore regionale all’Agricol -
tura, Sovranità alimentare e
Foreste, Alessandro Bedu-
schi.

n FI N A N Z I A M E N TO DI I N T E RV E N T I
AD AMPIO R AG G I O

«Questa misura della nostra
programmazione - commenta
Alessandro Beduschi - per-
mette di finanziare una serie
di azioni ad ampio raggio, per
rafforzare il ruolo di custodi
dell’ambiente e del paesag-
gio che da sempre caratte-
rizza i nostri agricoltori.
Comprende, tra l’altro, in-
terventi per tutelare la bio-
diversità, per la qualità delle
acque, per il recupero dei
muretti a secco, ma anche per
contenere specie animali in-
vasive e dannose per i rac-
colti».

n LE AZIONI

Nel dettaglio, le azioni pre-

viste dall’intervento SRD04:
- Realizzazione di siepi, fi-

lari; creazione di aree umide;
recupero di fontanili, realiz-
zazione di pozze di abbe-
verata e di fasce tampone
arboreo-arbustive (6 milioni
di euro).

- Recupero e ripristino di
muretti a secco (2 milioni di
euro).

- Acquisto di recinzioni an-
ti-predazione e di cani da
guardiania per la protezione
degli allevamenti da lupo, lin-
ce, orso bruno e sciacallo
dorato, per l’acquisto di cani
da guardiania e per l’acquisto
di recinzioni per la protezione

delle colture agricole da un-
gulati come cinghiali e cer-
vidi (1 milione di euro).

- Acquisto di gabbie/trap-
pole per il contenimento di
specie esotiche invasive co-
me nutrie e gamberi alloctoni
(1 milione di euro).

n QUA N D O P R E S E N TA R E LA DO -
M A N DA

Per tutti gli imprenditori
agricoli è importante sapere
che le domande potranno es-
sere presentate attraverso il
portale regionale Sis.Co nel
periodo dal 20 settembre al
20 dicembre 2024.

n PRO M O Z I O N E DI MODELLO DI
SVILUPPO CHE TUTELA TERRITO -
RIO E BIODIVERSITÀ

«Con questo stanziamento -
conclude l’assessore Bedu-
schi - non solo supportiamo
economicamente le nostre
aziende agricole, ma pro-
muoviamo anche un modello
di sviluppo che tutela il no-
stro territorio e la biodiver-
sità, garantendo al contempo
la sicurezza e la qualità delle
nostre produzioni agricole.
Continueremo a lavorare al
fianco dei nostri agricoltori
per costruire insieme un fu-
turo più sostenibile».

9FIERA MILLENARIA 2024

Aiuti regionali a 216 aziende mantovane

Ai giovani agricoltori virgiliani
5,6 milioni per l’innovazione
MILANO Nell’ambito dell’intervento del complemento re-
gionale dello Sviluppo Rurale dedicato all’insediamento di
giovani agricoltori, Regione Lombardia finanzia con 1,3
milioni di euro 31 beneficiari e di questi 12 sono imprenditori
m a n t ova n i .

Possono aderire al bando gli agricoltori di età compresa fra
18 e 41 anni non compiuti e insediati per la prima volta in
un’azienda agricola non più di 24 mesi prima della data di
presentazione della domanda. L’importo del premio, in
relazione all’area dove è ubicata l’azienda in cui avviene il
primo insediamento, è di 50.000 euro per le aree svantaggiate
di montagna e di 40.000 euro per le altre aree.

«Si tratta - dichiarano dalla Regione - del primo periodo di
applicazione, dei quattro complessivi, di uno dei bandi più
importanti della nostra programmazione, che rimane aperto
fino a gennaio 2025 con una dotazione totale di 15 milioni di
euro, ed è pensato per favorire il ricambio generazionale nelle
aziende lombarde, dando spazio ai giovani che vogliono
lavorare nel settore portando idee nuove o affiancando
competenze e professionalità già presenti. A queste prime 31
domande finanziate si aggiungeranno quelle presentate nei
successivi tre periodi, con 59 relative al secondo periodo
attualmente in fase di istruttoria e richieste per altri 2.6
milioni di euro. Nella passata programmazione della PAC,
con il PSR 2014-22, Regione Lombardia ha stanziato con
analoga finalità quasi 55 milioni di euro, permettendo
l’insediamento in agricoltura di 1707 nuovi imprenditori
agricoli.

n Riepilogo PSR 2014-2022 Insediamento giovani

Mantova: 216 aziende – 5.620.000 euro; Bergamo: 344
aziende – 11.750.000 euro; Brescia: 363 aziende –
11.930.000 euro; Como: 81 aziende – 2.910.000 euro;
Cremona: 71 aziende – 1.940.0000 euro; Lecco: 45 aziende
– 1.580.000 euro; Lodi: 22 aziende – 650.000 euro;
Monza-Brianza: 14 aziende – 490.0000 euro; Milano: 38
aziende – 1.080.000 euro; Pavia: 230 aziende – 6.800.000
euro; Sondrio: 243 aziende – 8.750.000 euro; Varese: 40
aziende – 1.470.000 euro.
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ELENCO ESPOSITORI
A.B.C. BILANCE SRL CAMPOGALLIANO MO www.abcbilance.it Strumenti per pesare e attrezzature alimentari PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
AGER SRL S. MATTEO DELLE CHIAVICHE MN Commercio al dettaglio di Macchine e prodotti per agricoltura e giardinaggio AREA AGRICOLA
AGN ENERGIA SPA VOLPIANO TO www.autogasnord.it Serbatoi GPL, pannelli fotovoltaici AREA INGRESSO
AGRIBERTOCCHI SRL ORZIVECCHI BS www.agribertocchi.it Trattori Agricoli JOHN DEERE/KRAMER AREA AGRICOLA
ALEX SRL BORGO VIRGILIO MN Macchinari edili, Autocarri AREA AGRICOLA
ALICE ARTIOLI PEGOGNAGA MN Articoli per bambini ad impronta Montessoriana (libri, giochi educativi, set nascita, set asilo) PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
AMARA GRAZIA MOGLIA MN Panno per pulizia AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
ANIME RANDAGIE ADOZIONI ODV CAMPEGINE RE Oggettistica e creazioni artigianali PAD. 4 CAMPIONARIA
Apicoltura Apigenia di Eugen Gavrila BAGNOLO SAN VITO MN Miele PAD. 1 MERCATO CONTADINO
ARA LOMBARDIA Mantova SAN GIORGIO DI MANTOVA MN www.aral.lom.it Organizzazione eventi zootecnici AREA AGRICOLA
ARCA SRL SAN GIORGIO DI MANTOVA MN www.arcacaldaie.com Caldaie a biomassa AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
ARGENTINI COSETTA SAN SECONDO PARMENSE PR Crepes e zucchero filato AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
ASSOCIAZIONE CULTURALE MANICREATTIVE RIVALTA SUL MINCIO MN Articoli vari inerenti creazioni OPI PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
ASSOCIAZIONE DI PROTEZIONE CIVILE Città di Suzzara SUZZARA MN www.procivilesuzzara.it Protezione civile AREA AGRICOLA
ATIPIKO SRLS MONTENARS UD ABBIGLIAMENTO PAD. 4 CAMPIONARIA
ATS della Val Padana Sede territoriale di Mantova MANTOVA MN www.ats-valpadana.it Attività sanitarie e socio-sanitarie di prevenzione e promozione della salute rivolte agli adulti e ai bambini PAD. 0
Az. Agr. APICOLTORE SINGH AMANDEEP SAN BENEDETTO PO MN Miele e derivati PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
Az. Agr. APICOLTORE SINGH AMANDEEP SAN BENEDETTO PO MN APICOLTURA PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
Az. Agr. Claudio Conte SALIZZOLE VR Asparagi settembrini, frutta a pezzettoni PAD. 1 MERCATO CONTADINO
Az. Agr. Corte Lidia di Rosa Zeli VIADANA MN Zucche e Chips di zucca PAD. 1 MERCATO CONTADINO
Az. Agr. Corte Valle San Martino MOGLIA MN Salumi PAD. 1 MERCATO CONTADINO
AZ. AGRICOLA GORZONI FABIO VILLIMPENTA MN Vino PAD 1 – MERCATO CONTADINO
Az. Agr. Guido Giordani SAN MARTINO DALL’ARGINE MN Partecipa con cavalli T.P.R. PAD. 6 AREA LA STALLA
Az. Agr. Longhera di Prandi Guido CESOLE MN Partecipa con bovini razza grigio alpina, asini PAD. 6 AREA LA STALLA
AZ. AGR. MORI ROMEO VETTO RE Legna da ardere AREA INGRESSO
Az. Agr. Nobis Massimo VOLTA MANTOVANA MN Partecipa con cavalli razze varie, mini poni, asini PAD. 6 AREA LA STALLA
AZ. AGRICOLA PALAZZINA BASSA DI FABIOLA PRATO GAZOLDO DEGLI IPPOLITI MN Mostarde mantovane con zenzero, conserve e sottoli PAD 1 – MERCATO CONTADINO
BARBARASA LIGURIA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
BATTINI AGRI SRL CASTIGLIONE D/STIVIERE MN Attrezzatura Kverneland e Vicon AREA AGRICOLA
BE POOL di Federico Tontini MANTOVA MN www.bepool.it Accessori e componentistica piscina AREA INGRESSO
BELLINI ANTONELLA JESOLO VE BANCO FRITTELLE CREPES PATATINE FRITTE AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
BENATTI CRISTINA MODENA MO Crepes e zucchero filato AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
BIBLIOTECA DI GONZAGA GONZAGA MN Caffè Letterario PAD. 2 MANTOVA GOLOSA
BISICCHIA LAURA GONZAGA MN Cosmetici naturali alla bava di lumaca PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
BLULINE SNC DI VIVIANI ANDREA & C. OPPEANO VR www.blulinematerassi.com Materassi, reti e divani PAD. 4 CAMPIONARIA
BON BON SRLS CASALMAGGIORE CR Abbigliamento e accessori donna/uomo PAD. 4 CAMPIONARIA
BONACINI VALENTINA CAMPOGALLIANO MO GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
BONANNO CARMELA BUSSETO PR Bigiotteria Artigianale PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
BONSAI CLUB GONZAGA GONZAGA MN Bonsai in esposizione PAD. 0 HALL INGRESSO
BOSI SRL GONZAGA MN www.bosimpianti.it Energie alternative, pannelli fotovoltaici AREA INGRESSO
BROCANTEUR900 MANTOVA MN Modernariato, arte, design, brocante, antichità, vintage e altre fascinazioni PAD. 4 CAMPIONARIA
Bronzato Wine VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
Buemi Vini PIEMONTE Vini PAD. 1 MILLEVINI
CAFE' NOIR di Capucci Gloria PEGOGNAGA MN Bar AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
CANTINA DI VIADANA LOMBARDIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
CANTINA SOC. COOP. DI QUISTELLO QUISTELLO MN www.cantinasocialequistello.it Vino e prodotti collaterali PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
CANTINA SOCIALE DI GONZAGA SOC. AGRIC. COOP. GONZAGA MN www.cantinagonzaga.it Vino PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
Cantine Biagi MARCHE Vini PAD. 1 MILLEVINI
CARBONI URSULA PARMA PR GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
CASA DEL TRATTORE SAS di Spinazzi Silvia & C. PORTO MANTOVANO MN www.greentrakshop.com Vendita ricambi agricoli e attrezzatura per il garden PAD. 4 CAMPIONARIA
CIPRIANI GIOVANNI VOLTA MANTOVANA MN Birra artigianale e bevande varie STREET FOOD
CIRCOLO FILATELICO, NUMISMATICO ED HOBBISTICO GONZAGA MN www.ceraunavoltagonzaga.it Mostra degli artisti gonzaghesi, le Georgiche di Giuseppe Gorni PAD. 4 CAMPIONARIA
CIRCUS HOME DESIGN MANTOVA MN Arredo e design industriale PAD. 4 CAMPIONARIA
CIRELLI SOLUZIONI ALBERGHIERE MARCARIA MN www.cirellionline.it Vendita e assistenza attrezzature alberghiere PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CIRIGNOTTA NUNZIATINA SAN GIORGIO BIGARELLO MN Ricami applicati su bavaglini, asciugmani, fasciatoi, ecc. Creazioni in feltro e pannolenci PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
CLUB ITALY APS ABRUZZO Vini PAD. 1 MILLEVINI
CONFAGRICOLTURA MANTOVA MANTOVA MN www.confagricolturamantova.it Materiale informativo agricolo PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONFAI MANTOVA Confederazione Agromeccanici e Agricoltori Italiani MANTOVA MN www.apimamantova.it Stand Istituzionale PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONFEDERAZIONE ITALIANA AGRICOLTORI EST LOMBARDIA MANTOVA MN www.ciamantova.com Materiale informativo agricolo PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONSORZIO AGRITURISTICO MANTOVANO VERDI TERRE D'ACQUA MANTOVA MN www.agriturismomantova.it Mercato Contadino con prodotti di fattoria, biologici e da biodiversità PAD. 1 MERCATO CONTADINO
CONSORZIO DEL FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO REGGIO EMILIA RE www.parmigianoreggiano.it Parmigiano-Reggiano PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONSORZIO DI BONIFICA TERRE DEI GONZAGA IN DESTRA PO MANTOVA MN www.gonzagadxpo.it Stand Istituzionale PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONSORZIO OLTREPO' MANTOVANO PIEVE DI CORIANO MN www.oltrepomantovano.eu Promozione del territorio PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CONSORZIO VINI MANTOVANI MANTOVA MN www.vinimantovani.it Vini a denominazione Mantovana PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
CORDOVANI FABIO ARMA DI TAGGIA IM Outlet casalinghi grandi marche italiane, pentole e padelle in vera pietra lavica e terracotta Toscana Vitrinor PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
COROCHINATO DAL 1886 LIGURIA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
CREMONA FIERE SPA CREMONA CR Fiere Zootecniche Internazionali AREA AGRICOLA
DA NORCIA PER VOI SRLS NORCIA PG Salumi, cinghiale, formaggio di grotta, panini, pecorini, porchetta, lenticchie PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
DALZINI CAMINETTI SRL BORGO VIRGILIO MN www.caminettidalzini.it Camini, stufe AREA INGRESSO
DE BIASI AUTOMATISMI SRL PORTO MANTOVANO MN www.debiasiautomatismi.it Portoni da garage, portoni sezionali PAD. 4 CAMPIONARIA
Diomede PUGLIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
DOLCIARIA BRUNELLI ALESSANDRO PIUBEGA MN DOLCIUMI AREA INGRESSO
DOLCIARIA POZZI ALAN CADELBOSCO DI SOPRA RE DOCLIUMI AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
DUCK DIVE LOMBARDIA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
EFFEBI SRLS MONTEFORTE D'ALPONE VR www.effebimaterassi.it Reti, materassi, guanciali, piumini, poltrone PAD. 4 CAMPIONARIA
ERILON SRL CARAVAGGIO BG www.erilon.it ATTREZZATURE ZOOTECNICHE - IMPIANTI DI RAFFRESCAMENTO AREA AGRICOLA
EUREKA SRL VERONA VR Depuratori d'Acqua AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
FABIO E ALESSANDRO FALEGNAMERIA SRL BORGO VIRGILIO MN www.mettitutto.it Arredo giardino: Casette in legno, Porticati, Carport tutto in legno AREA INGRESSO
FACCHETTI MACCHINE AGRICOLE SRL CASTREZZATO BS www.facchettimacchineagricole.it Trattori, macchine agricole AREA AGRICOLA
FASHION IN TOUR CISON DI VALMARINO TV Abbigliamento firmato e capi made in Italy PAD. 4 CAMPIONARIA
FATTORIA LE POGGETTE UMBRIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
FERRARI FABIO PISA PI Frittelle, bomboloni, crepes, bibite STREET FOOD
FONDAZIONE SCUOLA DI ARTI E MESTIERI "F. BERTAZZONI" SUZZARA MN www.cfpartiemestieri.it Materiale informativo su attività di istruzione e formazione professionale PAD. 2 MANTOVA GOLOSA
FONSDITURI GIUSEPPE Bellezze e Sapori di Puglia NOICATTARO BA Prodotti tipici pugliesi olive taralli e mozzarelle PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
FOREVER LIVING AUGUSTA SR Prodotti per il benessere con aloe vera PAD. 4 CAMPIONARIA
FORTINA ERICK IL DIAVOLO DEL TORRONE MORANO SUL PO AL TORRONE, CROCCANTI, NOCCIOLINE AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
G.D.R. ITALIA SRL BUSSOLENGO VR www.goccedirugiada.net DEPURATORI D'ACQUA PER USO DOMESTICO PAD. 4 CAMPIONARIA
G.T.I. GRUPPO TRATTORISTI INDIPENDENTI GONZAGA MN Mostra trattori d'epoca e attrezzatura AREA AGRICOLA
GASTRONOMIA DAL CHECCO ANDREA BIGARELLO MN GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
GECON SNC MASSA CARRARA MS Prodotti naturali per capelli, piastre di vario tipo per capelli e phon PAD. 4 CAMPIONARIA
Gelateria Angolo 25 GONZAGA MN Gelato PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
GENNARI SRL CODOGNO LO www.battiniagri.com Trattori MCCORMICK AREA AGRICOLA
GHIDORZI DANIELA MONTANARA MN Catenelle portaciuccio e articoli per neonati, braccialetti bimbi PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
GIUSTACCHINI PRINTING BRESCIA BS NOLEGGIO FOTOCOPIATRICI E STAMPANTI PER UFFICI PAD. 0 HALL INGRESSO
GRUPPO FERRARI SRL PORTO MANTOVANO MN www.ferrarimotors.it Auto multimarca PAD. 0 CAMPIONARIA
GUEYE SAYAR SPINETTA M AL ARTIGIANATO AFRICANO E ORIENTALE AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
Il Pellagroso LOMBARDIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
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ELENCO ESPOSITORI
IL PONTE COOPERATIVA SOCIALE ONLUS SERMIDE MN Cooperativa sociale di disabili che realizzano portachiavi, portacandele, bomboniere, cartelli in legno, ceramiche e altri oggetti decorativi PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
IL TOSCANINI SNC DI MAZZA FAUSTO REGGIOLO RE Osteria cucina tipica tradizionale, Degustazione salumi e formaggi, Vendita prodotti locali "Senzafondo" ARENA SPETTACOLI
Industria Molitoria PERTEGHELLA sas GOITO MN Farine PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
IN-LUX SRL REGGIOLO RE www.inlux.it Scale d'arredamento e serramenti AREA INGRESSO
ISERVICE SRL MOZZECANE VR www.tagicar.com Veicoli commerciali ISUZU AREA INGRESSO
ISOLACASA SRL CHIAMPO VI ISOLAMENTO TERMOACUSTICO IN FIBRA DI CELLULOSA AREA INGRESSO, PAD. 4 CAMPIONARIA E AREA AGRICOLA
ISOLACASA SRL CHIAMPO VI ISOLAMENTO TERMOACUSTICO IN FIBRA NATURALE DI CELLULOSA PAD. 4 CAMPIONARIA
ISTITUTO TECNICO AGRARIO I.S. "STROZZI" GONZAGA MN www.isstrozzi.gov.it Attività e laboratori PAD. 2 MANTOVA GOLOSA
ITALPROGRESS SRLS CORRIDONIA MC www.italprogress.it Stufe a bioetanolo AREA INGRESSO
KIDS&US MANTOVA - LANGUAGE SCHOOL MANTOVA MN www.kidsandus.it Scuola di inglese per ragazzi da 1 a 18 anni. Attività per bambini PAD. 5 MILLENARIA BAMBINI
KLIMATICA SRL BORGO VIRGILIO MN CLIMATIZZATORI, CALDAIE AREA INGRESSO
La Bavetta di Rossini Simone LUZZARA RE Prodotti gastronomici e cosmetici elicicoli PAD. 1 MERCATO CONTADINO
LA GIOCONDA di Carbone Maria BORGO SAN LORENZO FI Prodotti per la pulizia delle scarpe e affilacoltelli AREA INGRESSO SUD
La Piccola Fattoria Partecipa con cavalli razza Halfinger PAD. 6 AREA LA STALLA
La Romiglia VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
LA TERRAZZA CAFFE' 2.0 di Francaviglia Marzio MOGLIA MN Drink & Food STREET FOOD
La Valle della Luna SICILIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
LAMI LUCA MARCARIA MN Collezionismo dischi in vinile vintage PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
Latteria Agricola Begozzo Soc. Agr. Coop. Gonzaga MN Formaggio PAD. 1 MERCATO CONTADINO
LATTERIA SOCIALE GONFO Soc. Agr. Coop. MOTTEGGIANA MN Formaggio Parmigiano-Reggiano PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
LE MERAVIGLIE DELLA CASA REGGIOLO RE INTIMO E BIANCHERIA PER LA CASA PAD. 4 CAMPIONARIA
Legambiente Circolo Siate Parchi Laboratori didattici per bambini PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
LEGNOARTE SRL Prefabbricati in Legno su misura MOGLIA MN www.legnoarte.biz Casette in legno, pergole in legno AREA INGRESSO
LIBERA DEA GIN LOMBARDIA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
LOVE GARGANO DI TARANTINO FILIPPA VIGOLZONE PC Taralli artigianali pugliesi, caciocavallo podolico, salumi di maiale nero, olio, olive, focacce PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
MADOGLIO MAURIZIO TORINO TORINO SALUMI DI SELVAGGINA, FORMAGGI PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
MAESTRI SRL MODENA MO www.maestrisrl.it Macchine e prodotti per la pulizia industriale AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
MAFFEZZONI BRUNO MANTOVA MN Quadri dipinti con colori ad olio su tela PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
MAFFIONE VINI PUGLIA Vini PAD. 1 MILLEVINI
MAGRINI PAOLA CAMPOGALLIANO MO PATATWISTER STREET FOOD
MAI SNC di Mai A. e Foglia M. MOGLIA MN www.maisnc.com Serramenti PVC e alluminio, cancelli in ferro, gazebo e complementi d'arredo PAD. 4 CAMPIONARIA
MANTRA di Brajato Marco GAZZO VERONESE VR PRODOTTI OLISTICI AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
MB INTERNATIONAL SRL MONTEFORTE D'ALPONE VR www.mbinternational.it Depuratori d'acqua AREA INGRESSO E PAD. 4 CAMPIONARIA
MENOZZI CRISTINA REGGIO EMILIA RE Candele in tessuto, bigiotteria in cemento, profumatori alle erbe, accessori per capelli PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
MEYAZ DEL MONDO DI MOSTAFA MEYAZ MONTICELLI D'ONGINA PC Vasi in terracotta AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
MONDIAL CATERING SNC ARGELATO BO www.laspianata.it Spianata Bolognese (antico prodotto cotto a legna) e bevande PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
MONDINI ARREDAMENTI SRL SUZZARA MN www.mondiniarredamenti.it Arredamento: cucine, divani, tavoli e sedie, letti, materassi DATA RINUNCIA: 15/07/2021 DATA RINUNCIA: 14/06/2022 PAD. 0 CAMPIONARIA
MONDOSARDEGNA di Lisai Iolanda OSSI SS PRODOTTI TIPICI SARDI (Formaggi Pane Pasta Miele Vino Bottarga Salsiccia Ricotta Mirto) PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
MONFARDINI ELENA CASTELLUCCHIO MN Borse realizzate a mano in tessuto/pelle, borse e giochi vintage, abbigliamento, accessori e calzature vintage PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
MORANDI PAOLA SAN CESARIO SUL PANARO MO Candele botaniche profumate in contenitori vintage, candele fatte in stampi, profumatori biancheria/armadi PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
MUSSANI SIMONE MIRANDOLA MO GIOCATTOLI MODELLISMO AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
MUZIO MAURO CASALMORO MN www.rimorchimuzio.com Rimorchi agricoli AREA AGRICOLA
MYNET SRL MANTOVA MN www.mynet.it FIBRA OTTICA-OFFERTA COMMERCIALE BUSINESS & RETAIL PAD. 4 CAMPIONARIA
NASCIMBENI ANNALISA BAGNOLO IN PIANO RE GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
NASCIMBENI MICHELE REGGIO EMILIA RE GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
NATURALANDIA SRL VILLAFRANCA VR ESPOSIZIONE ANIMALI, CASA DELLA FARFALLA PAD. 5 MILLENARIA BAMBINI
NEWMANURELAX SRLS FONDI LT Divani d'arredo PAD. 4 CAMPIONARIA
Olso PIEMONTE Vini PAD. 1 MILLEVINI
OPUS MAGNUM LOMBARDIA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
OTTONI GRETA GOITO MN Bigiotteria PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
Panetteria Rio MANTOVA MN Prodotti da forno PAD. 1 MERCATO CONTADINO
PASQUALOTTO NADIA RIVALTA SUL MINCIO MN Porcellane artistiche PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
Poderi Moretti PIEMONTE Vini PAD. 1 MILLEVINI
PULITRUCCO di Cardillo Armando PORTO MANTOVANO MN www.pulitrucco.it Prodotti, Attrezzature e Macchinari per la pulizia industriale e domestica AREA INGRESSO
RDR dei F.lli Pelizzoni Snc REGGIOLO RE www.rdr-pelizzoni.it Riscaldamento, nebulizzazione, climatizzazione, depurazione acqua PAD. 0 CAMPIONARIA
ROMA SRLS SANTA CROCE DEL SANNIO BN Produzione abbigliamento in pelle e pellicce PAD. 4 CAMPIONARIA
ROSSI DAVIDE BRUINO TO PRODOTTI TIPICI DEL TRENTINO, VALLE D'AOSTA E BIRRA IRLANDESE PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE E ARENA SPETTACOLI
ROSSI GROUP SERVICES SRL SUZZARA MN www.rossivivai.it Progettazione e realizzazione giardini, arredamento esterno AREA INGRESSO
ROSSI RICAMBI SRLS ALATRI FR RICAMBI PER ASPIRAPOLVERE AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
ROTARY CLUB GONZAGA - SUZZARA SUZZARA MN Pane casalino cotto in forni a legna a scopo benefico AREA INGRESSO
RUGGI & PETRACCA SRL SASSUOLO MO www.ruggipetracca.com Reti, materassi, coperte in lana merino, sottosella PAD. 4 CAMPIONARIA
S.I.T.I.P. SRL GONZAGA MN www.sitip.net TELECOMUNICAZIONI E SICUREZZA PAD. 4 CAMPIONARIA
SAINT BERNARD DISTILLERY VALLE D'AOSTA Distillati PAD. 1 MILLEGIN
SALUTE & RELAX SRLS FROSINONE FR www.mirarelax.it Divani, poltrone, letti, materassi, reti, letti contenitori PAD. 4 CAMPIONARIA e PAD. 5
SAN MARCO SRL PIEVE SAN GIACOMO CR Pannelli fotovoltaici, Sistemi di Accumulo, Pompe di Calore, Ottimizzatori PAD. 4 CAMPIONARIA
SANTA FE CATERING SRLS RIVIGNANO UD Cucina Argentina: Asado si manzo, Empanadas, Picanha argentina, bevande STREET FOOD
SB COMPANY DI SESSI RITA MODENA MO IMPIANTI DI ALLARME E VIDEOSORVEGLIANZA PAD. 4 CAMPIONARIA
Scandola Andrea Partecipa con pecore meticce PAD. 6 AREA LA STALLA
SECURITY & SECURITY SRL CASTEGNATO BS www.securityesecurity.it Sistemi di sicurezza, impianto antifurto, rilevazione fumo, telecamere PAD. 4 CAMPIONARIA
SIRMAN SPA CURTAROLO PD www.sirman.com Attrezzature professionali e accessori cucina PAD. 3 MANTOVA GOLOSA
Soc. Agr. Bertoletta di Zilocchi s.s. PEGOGNAGA MN Partecipa con bovini razza frisona per mungitura, bovini razza jersey per mungitura PAD. 6 AREA LA STALLA
Soc. Agr. Colombare di Marianna Angeli e C. s.s. QUISTELLO MN Partecipa con bovini razza bruna PAD. 6 AREA LA STALLA
Soc. Agr. Filippo S.r.l. ASOLA MN Partecipa con bovini razza jersey PAD. 6 AREA LA STALLA
Soc. Agr. Scaravelli Francesco, Matteo, Lorenzo s.s. SUZZARA MN Partecipa con bovini razza modenese, razza reggiana, razza pezzata rossa italiana PAD. 6 AREA LA STALLA
SPIRITI LEGGENDARI PIEMONTE Distillati PAD. 1 MILLEGIN
SPORTELLI LUIGI CASTELLANA GROTTE BA FERRAMENTA AREA AGRICOLA
Stefano Brutti VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
SYVED GROUP ITALIA SRL UDINE UD PRODOTTI PER LA CURA E BELLEZZA CORPO AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
T & T CAFE' GONZAGA MN Pub & Bar ARENA SPETTACOLI
TENUTA IO PIEMONTE Vini PAD. 1 MILLEVINI
THE GREEDY VENETO Distillati PAD. 1 MILLEGIN
TIGELLA & MOJITO FOOD TRUCK di Michencigh Fabrizio e C. sas CAMPOGALLIANO MO Gnocco, tigelle, bevande STREET FOOD
TOFANI STORE SRLS ALATRI FR Ricambi per aspirapolvere, cucine a gas, ferramenta, articoli casa, ricambi cucine a gas, FOLLETTO acc. Vari AREA INGRESSO SUD
TRACTOR MODEL di Cagnana Stefano PEGOGNAGA MN Modellini agricoli Dvd Libri che riguarda il Mondo Agricolo AREA AGRICOLA
Transit Farm VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
TUTTO CALZE di Avantaggiato Giovanni SCORRANO LE CALZE UOMO-DONNA-BAMBINO/A MADE IN ITALY PAD. 4 CAMPIONARIA
VALe20 Agenzia di Eventi e Comunicazione BUSTO ARSIZIO VA www.vale20.it Organizzazione degli eventi MILLEVINI e MILLEGIN NEL PADIGLIONE 1 PAD. 1 SALONE AGROALIMENTARE
VALESCHI LUIGI GONZAGA MN Caramelle, torroni e dolciumi vari AREA SHOPPING E ARTIGIANATO
VETTORETTI 1902 VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
Vigne Nani VENETO Vini PAD. 1 MILLEVINI
VIOLI NADIA SAN PANCRAZIO PR Tessuti ricamati a mano Punto Croce, oggettistica in carta e capsule caffé PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
VIVALDINI CONSUELO MOTTEGGIANA MN Bigiotteria con miyuki, a uncinetto, pietre naturali, borse a uncinetto PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
VORWERK ITALIA SAS BIMBY MODENA MO www.bimby.it “Bimby” Cucinare non è mai stato cosi divertente PAD. 4 LEZIONI DI CUCINA E PAD. 1 Salone Agroalimentare
VORWERK ITALIA SAS di Vorwerk Management Srl MILANO MI www.folletto.it Sistema per la pulizia, l'igiene e la cura dell ambiente domestico PAD. 4 Campionaria, Area Ingresso-Area Shop. e Artigianato
WELL STROLL RUBIERA RE Solette posturali, plantari ortopedici, occhiali stenopeici PAD. 4 CAMPIONARIA
WOLF SYSTEM SRL CAMPO DI TRENS BZ www.wolfsystem.it Stalle, Capannoni agricoli AREA AGRICOLA
ZAGO ROMINA Ditta Individuale PARMA PR GASTRONOMIA PANINI STREET FOOD
ZANINI ANTONLUCA PARMA PR Abbigliamento militare vintage PAD. 4 ARTIGIANATO "MANICREATTIVE"
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Confcommercio Mantova, impegno massimo
per sostenere le imprese del settore terziario

MANTOVA Una Confcommer-
cio Mantova sempre più vicina
alle imprese e che pone mas-
sima attenzione a temi stra-
tegici come il credito alle PMI,
i Bandi, il welfare, l'intelli-
genza artificiale, l'ecommerce,
le attività storiche. Il tutto, al-
l'insegna di una continuità "in-
novativa" tra passato e futuro.

«Le imprese del terziario di
mercato creano ogni giorno
buona occupazione, coltivano
conoscenza, abilitano innova-
zione, immaginano il futuro
collettivo, che oggi è incerto,
segnato da contraddizioni pro-
fonde, da crisi drammatiche -
sottolinea Confcommercio
Mantova - Nel 2023, per la
prima volta, il settore del ter-
ziario ha raggiunto la quota di
oltre il 50% dell'occupazione
totale. Eppure, mancano mi-
gliaia di figure professionali,
soprattutto nel turismo, dove
c’è un deficit di qualificazione.
Il turismo ha ampi margini di
crescita mentre il commercio
dei servizi di prossimità si
scontra sempre più con il
preoccupante fenomeno delle
chiusure delle attività nelle cit-
tà, dai centri storici alle pe-
riferie. La desertificazione
commerciale è una ferita per
l’economia e per le socialità.
Per combatterla, come ripe-
tiamo da tempo, va livellato il
campo di gioco: stesso mer-
cato, stesse regole, ammini-

strative o fiscali, per piccole e
grandi realtà, per chi opera
online e per chi apre bottega
nel cuore delle città».

Il rapporto con le ammini-
strazioni comunali costante: in
occasione delle recenti elezioni
che hanno interessato 38 Co-
muni, Confcommercio Man-
tova ha elaborato un Manifesto
con richieste e proposte a be-
neficio del terziario. Tra le
richieste avanzate ci sono il
sostegno all'innovazione delle
imprese, la diffusione della
cultura della sostenibilità, in-
centivi all'imprenditoria giova-
nile e femminile, interventi per
incrementare l'attrattività ter-
ritoriale, una spinta alla ri-
generazione urbana, oltre al
miglioramento delle infrastrut-
ture e della mobilità. Confcom-
mercio chiede poi risorse e
attenzione sui Distretti del
commercio, per valorizzare i
centri urbani e contrastare la
loro desertificazione e dequa-
l i fi c a z i o n e .

Occorre, inoltre, stimolare i
Comuni affinché sia data piena
attuazione a quanto previsto
dalla legge regionale 6 del
2010 relativamente alla tutela e
valorizzazione del commercio

nei centri; va sostenuta l'au-
toimprenditorialità attraverso
finanziamenti agevolati e con-
tributi a fondo perduto e fa-
vorita la scelta nei percorsi di
istruzione e formazione pro-
fessionale, oltre che nell'am-
bito delle politiche attive per il
l avo r o .

Necessario poi, prosegue
Confcommercio Mantova, va-
lorizzare le attività storiche,
includendo le attività ricettive,
finora escluse dal riconosci-
mento, il sistema enogastro-
nomico e agroalimentare quali
fattori di attrattività culturale e
turistica dell'intero territorio
regionale; promuovere il ruolo
delle professioni turistiche,
”ambasciatrici del territorio"

contrastando l'abusivismo.
Un aspetto di grande im-

portanza è quello del credito,
per agevolare la liquidità alle
imprese: fondamentale il ruolo
di Confiditer con un credito
contro-garantito che dai 7,8
milioni del 2019 è volato ai 35
milioni del 2023, con un primo
semestre 2024 a 17,5 milioni.

Per quanto riguarda gli even-
ti, Confcommercio ritiene fon-
damentale pianificare e con-
dividerli con gli imprenditori,
anche in un’ottica di attrattività
turistica, senza che vi sia con-
correnza sleale nei confronti
dei pubblici esercizi. Altro te-
ma caldo: il deficit infrastrut-
turale che penalizza da decenni
il Mantovano.

Welfare, intelligenza artificiale, e-commerce, attività storiche: ogni
aspetto viene affrontato per un comparto che innova e dà lavoro
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Il presidente di Confcommercio Ercole MontanariIl presidente di Confcommercio Ercole Montanari
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Il direttore di Confcommercio Nicola Dal DossoIl direttore di Confcommercio Nicola Dal Dosso
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MANTOVA La Millenaria è, da
sempre, l’occasione per una ri-
flessione sul futuro dell’agri -
coltura. Confai Mantova, come
da tradizione, sarà presente a
Gonzaga col proprio stand e
con la forza del contoterzismo
professionale, sempre più ele-
mento di spinta per coniugare
alte prestazioni e innovazione.

« L’agricoltura europea è
chiamata a compiere numerosi
sforzi per continuare ad essere
leader a livello mondiale – af -
ferma Marco Speziali, presi-
dente di Confai Mantova -. La
sfida riguarda l’incremento
delle produzioni e la sicurezza
alimentare e in entrambi gli
obiettivi le imprese agromec-
caniche possono giocare un
ruolo determinante, grazie alla
propulsione dell’agricoltura di
precisione, dell’automazione,
della robotica e, nel prossimo
futuro, al ruolo che l’Intelli -
genza Artificiale potrà giocare
all’interno della filiera».

Servono, tuttavia, nuove po-
litiche di filiera, attente all’ag -
gregazione, alla compartecipa-
zione, al dialogo fra i diversi
attori della catena di approv-
vigionamento. «Il nuovo ciclo
legislativo dell’Unione euro-
pea, con la Commissione Ue
guidata nuovamente da Ursula
von der Leyen, con ogni pro-
babilità proseguirà le proprie
politiche green, forse con qual-
che aggiustamento per non

comprimere la produttività e le
rese in campo a scapito della
sostenibilità, ma l’impianto di
fondo del Green Deal non su-
birà grandi stravolgimenti –
analizza Stefano Bonisoli, di-
rettore di Confai Mantova, una
delle realtà provinciali più vi-
tali nel contoterzismo profes-
sionale italiano -. In quest’ot -
tica, anche alla luce della ri-
voluzione climatica in atto,
l’innovazione portata dalle im-
prese agromeccaniche si con-
fermerà uno strumento inso-
stituibile».

La Politica agricola comune
impone sempre più sforzi di
tipo ambientale e la nuova ar-

chitettura verde richiede un ap-
proccio attento alla transizione
ecologica. «Da più parti il mon-
do agricolo sta chiedendo mag-
giore attenzione sul piano delle
risorse economiche, con un in-
cremento dei fondi per il settore
– ricorda Speziali – ma un’ero -
gazione più ampia di risorse, se
non accompagnata da azioni di
sostegno delle imprese agrico-
le, agromeccaniche, di trasfor-
mazione agroalimentare, sia-
mo convinti che sia solamente
una soluzione tampone».

In un quadro dove il con-
tributo delle imprese agromec-
caniche resta essenziale per ga-
rantire un boost di innovazione

in linea con i dettami della tran-
sizione ecologica così da ga-
rantire una produzione più
green, Confai Mantova ritiene
che sia necessario affrontare in
maniera sistemica le esigenze
dell’agricoltura del futuro.

«Si parla di un approccio oli-
stico, che deve riguardare tanto
le imprese agro-zootecniche
quanto quelle agromeccaniche
– valuta il presidente Marco
Speziali -. E ciò dovrebbe va-
lere nell’ambito dell’innova -
zione e della formazione. Si
parla di automazione, agricol-
tura di precisione, robotica, In-
telligenza Artificiale: è neces-
sario predisporre linguaggi co-

muni per garantire l’interope -
rabilità e lo scambio dei dati in
sicurezza, con le imprese agro-
meccaniche che possono rap-
presentare un ponte fra il cam-
po, la Pubblica Amministra-
zione e il consumatore».

Parallelamente, diventa im-
prescindibile la formazione.
“Essa deve riguardare il mondo
delle imprese, da quelle agri-
cole a quelle di servizio come
gli agromeccanici, fino alle im-
prese agroalimentari – conclu -
de il presidente di Confai -.
Dobbiamo garantire trasparen-
za, efficienza, crescita di im-
prenditori e operatori”. In que-
st’ottica Confai Mantova or-

ganizzerà nuovi corsi di for-
mazione, affiancando ai temi
della sicurezza quelli dell’IA in
agricoltura e alle nuove oppor-
tunità dell’i n n ova z i o n e .

L’Albo delle imprese agro-
meccaniche, che potrebbe es-
sere adottato a livello nazionale
per assicurare maggiore traspa-
renza e una professionalità
“c e r t i fi c a t a ”, secondo Confai
Mantova potrebbe rappresen-
tare un passaggio utile per apri-
re a bandi specifici dedicati al
contoterzismo, allo scopo di
rafforzare le catene di approv-
vigionamento.

“I dati nazionali e locali ve-
dono una flessione negli ac-
quisti di trattori, trattrici e mez-
zi agricoli – dichiara Speziali -.
Rispetto agli anni scorsi, du-
rante i quali gli incentivi di
Agricoltura 4.0 e il credito
d’imposta si sono manifestati
una leva strategica per intro-
durre elementi di transizione
ecologica e di agricoltura di
precisione, oggi lo scenario è
molto più attendista. Fra tassi
di interessi elevati, esigenze di
formazione, difficoltà di ricam-
bio generazionale, volatilità dei
mercati, siamo in una fase di
incertezza, ma non dobbiamo
scoraggiarci”.

Confai: il futuro del settore agricolo
passa per quattro strade irrinunciabili

A sinistra il presidente
di Confai
Marco Speziali
e il direttore
Stefano Bonisoli
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Innovazione, ricambio generazionale, dialogo di filiera, formazione: questi sono
i pilastri fondamentali, secondo i contoterzisti, per garantire futuro all’agricoltura
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L’agricoltura solidale e inclusiva protagonista
delle iniziative curate da Confagricoltura Mantova

MANTOVA Parte proprio oggi -
con il consueto sabato di “pro -
logo” prima dell’inaugurazio -
ne di domani mattina - l’edi -
zione 2024 della Fiera Mil-
lenaria di Gonzaga, in pro-
gramma fino a domenica 8
settembre all’interno del quar-
tiere fieristico del paese della
bassa mantovana.

Confagricoltura Mantova,
come sempre grande prota-
gonista della rassegna, sta ul-
timando gli ultimi dettagli per
quanto riguarda gli eventi in
programma quest’anno. Oltre
alla normale attività dello
stand, attivo per tutta la durata
della rassegna all’interno del
Padiglione 3, saranno in par-
ticolare tre gli appuntamenti da
non perdere.

Il primo andrà in scena mer-

coledì 4 settembre, alle ore
18.30, presso il salotto cul-
turale MantovaGolosa “Filòs.
Il gusto di stare insieme” (Pa -
diglione 2) e avrà come titolo
“Far bene il bene: alla scoperta
della Cooperativa Meraki”.
Come si evince, la protago-
nista di giornata sarà la Coo-
perativa Meraki, realtà attiva al
confine tra Mantova e Cre-
mona che si occupa di agri-
coltura sociale e che lavora
quotidianamente con soggetti
fragili. Nel corso del pome-
riggio, che sarà condotto da
Giacomo Cecchin, ci sarà la

possibilità di scoprire i nu-
merosi progetti che coinvol-
gono Meraki, nel nome di so-
stenibilità e inclusione. Tra i
molti portati avanti, la col-
tivazione della lavanda per la
creazione di cosmetici o la
produzione di birra artigiana-
le.

Il secondo appuntamento sa-
rà invece giovedì 5 settembre,
alle ore 20.30, questa volta
nella sala convegni “To s o n i ”, e
sarà il convegno “Seminiamo
il futuro: le nuove sfide della
cerealicoltura”. Dopo l’aper -
tura dei lavori a cura del pre-

sidente Alberto Cortesi, pren-
deranno la parola Ester Ven-
t u re l l i ed Elisa Donegatti
(analiste di Clal) per una pa-
noramica sulle prospettive dei
mercati dei cereali. Sarà poi la
volta di Cesare Soldi (pre -
sidente Ami e membro di giun-
ta nazionale di Confagricol-
tura), prima delle domande dal
pubblico e delle conclusioni,
sempre a cura del presidente
Cortesi.

Appuntamento finale quello
di domenica 8 settembre, alle
ore 11.30, ancora presso il sa-
lotto culturale MantovaGolosa
“Filòs. Il gusto di stare in-
sieme” (Padiglione 2), con la
premiazione dell’ottava edizio-
ne della rassegna fotografica
“Giovane Terra”, a cura di An-
ga Mantova. A consegnare i
riconoscimenti ai vincitori sarà
la neo presidente di Anga Man-
tova, Lucia Castagna. Que-
st’anno il tema scelto è stato
“Agri-cultura: cos’è per te
l’agricoltura?”. Gli scatti an-
dranno inviati all’indirizzo gio-
vaneterra@confagricoltura -
mantova.it entro e non oltre
lunedì 2 settembre. Info e re-
golamento su www.confagri-
c o l t u r a m a n t ova . i t .

Mercoledì 4 settembre incontro con la Coop Meraki, che lavora con soggetti fragili
Giovedì 5 focus sulla cerealicoltura, domenica 8 il concorso fotografico “Giovane Terra”

Il presidente di Confagricoltura Mantova Alberto CortesiIl presidente di Confagricoltura Mantova Alberto Cortesi
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Il presidente Cortesi: “Millenaria appuntamento chiave per il nostro settore”MANTOVA «Riteniamo che la Millenaria sia un
appuntamento importante nel panorama provinciale,
di promozione e sviluppo di un settore, quello
agroalimentare, che ci vede come assoluta ec-
cellenza a livello nazionale, e non solo».

Con queste parole il presidente di Confagricoltura
Mantova, Alberto Cortesi, ribadisce l’importanza
che la manifestazione di Gonzaga riveste per l’Or -
ganizzazione di via Fancelli: «Con la sua importanza
storica, ben radicata anche nel nome stesso della
Fiera – prosegue Cortesi – la Millenaria è luogo
d’incontro perfetto tra addetti ai lavori e pubblico
generico. Ed è proprio in un’ottica di sempre
maggiore contatto tra questi due mondi che dob-

biamo lavorare, per far sì che il valore del settore
agricolo sia sempre di più sotto gli occhi di tutti».

Una partecipazione, quella di quest’anno, che vede
come sempre numerosi appuntamenti targati Con-
fagricoltura: «Parleremo di cerealicoltura – s p i ega
Cortesi – con un interessantissimo convegno che
vedrà la partecipazione di Clal e di Cesare Soldi,
presidente Ami e membro della giunta nazionale di
Confagricoltura. Il settore cerealicolo infatti soffre
più di altri il problema legato alla corretta re-
munerazione dei produttori, sia per quanto riguarda

la materia prima legata all’alimentazione zootecnica,
sia per la filiera di pasta e biscotti. I costi sono elevati,
e i nostri imprenditori non riescono a sostenerli.
Porteremo la massima attenzione su questa te-
matica».

«E poi daremo come sempre spazio a realtà sociali
del territorio, in questo caso la Cooperativa Meraki,
che promuove l’inclusione tramite l’attività agricola.
Infine la nostra rassegna fotografica Giovane Terra,
che ancora una volta ci regalerà splendide immagini
delle nostre campagne».

31 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024
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Donne in campo, approfondimenti
e pensioni nel programma di Cia
Domenica 1 settembre premiazione torte e il 4 un focus di approfondimento sul tema
della zucca. Incontri anche sulla sicurezza e su pensioni e ricalcoli con il patronato Inac
GONZAGA Anche per l’edizio -
ne del 2024 di Fiera Millenaria
Cia Est Lombardia farà sentire
la sua presenza, con una serie
di appuntamenti che vedranno
come protagonisti - come sem-
pre - l’associazione “Donne In
Campo”, che rappresenta uno
dei fiori all’occhiello dell’as -
sociazione di categoria, ma an-
che approfondimenti su temi
importanti sempre nell’ottica
di un’agricoltura che sia vicina
al consumatore, di giusto pro-
fitto per l’imprenditore agri-
colo e valorizzante nei con-
fronti del territorio e dei suoi
prodotti.

“Donne In Campo” sarà già
attiva nella giornata del 1°
settembre, ovvero la domenica
che da sempre rappresenta ilk
vero inizio della Fiera dopo il
prologo del sabato precedente:
la premiazione delle migliori
torte sarà infatti uno degli
eventi in programma al pa-
diglione 3.

Ma “Donne In Campo” sarà
presente anche mercoledì 4
con un appuntamento al pa-
diglione 2: alle 20.30 si terrà
infatti il focus di approfon-
dimento intitolato “La zucca
fra coltura e cultura”, che ve-
drà come protagonista, per
conto di Donne In Campo-Cia,

Rosa Zeli di Corte Lidia, il
tutto in dialogo con il mo-
deratore Giacomo Cecchin.
L’iniziativa si inserisce nel ca-
lendario di “Filòs. Il Gusto di
Stare Insieme”, novità
dell’edizione 2024. Si tratta di
un salotto culturale in cui ver-
ranno trattati temi di attualità
dedicati al benessere. Alimen-
tazione, sport, arte, cultura,
animali e territorio ne sono
solo alcuni esempi. Durante
ogni appuntamento si siede-
ranno sulle nostre poltrone tan-
tissimi esperti, pronti a con-
dividere le loro conoscenze
con il pubblico. Al contempo,
offriremo ai visitatori degu-
stazioni gratuite di buon cibo e
ottimo vino.

A chiudere gli appuntamenti
organizzati da Cia Est Lom-
bardia, l’appuntamento di ap-
profondimento di martedì 3
settembre, ovvero “Pa g h e
Agricole, Nuovo Contratto
Provinciale e Sicurezza sul .
lavoro. Informazione e pre-
ve n z i o n e ”, mentre venerdì 6
settembre sarà la volta di un
altro focus a cura del patronato
Inac su pensioni e ricalcoli, a
cura del direttore Angela Ber-
tazzoni e della dottoressa Ro -
berta Brioni.

Nicola Antonietti
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Martedì 3 il focus di approfondimento
Domenica 8 tocca a “Di Zucca in Zucca”
MANTOVA Martedì 3 settem-
bre, alle 20.30, si svolgerà il
convegno curato dal Consor-
zio Agrituristico Mantovano
“Il futuro dell’agricoltura
contadina legato alla biodi-
ve r s i t à ”. Interveranno M a rc o
Boschetti, direttore del Con-
sorzio; Chiara Gardinazzi,
presidente dell’Associazione
apicoltori mantovani; il depu-
tato Antonella Forattini, del-
la commissione agricoltura
della Camera; Famiano Cru-
cianelli, presidente del di-
stretto agricolo biologico del-
la via Amerina e delle Forre ed
autore del libro “Reddito di
contadinanza”; A l e s s a n d ro
Beduschi, assessore all’agri -
coltura, sovranità alimentare e
foreste della Regione Lom-
bardia. Modera il giornalista
Giorgio Vincenzi. Il settimo
censimento generale
dell’agricoltura ha evidenzia-
to che nel corso dell’ultimo
ventennio le aziende agricole
si sono dimezzate (–53%),
con una perdita di 1.260.138
unità, mentre la Superficie
agricola utilizzabile (Sau) è
diminuita del 20% e la di-
mensione media è passata da

5,5 ettari del 2000 agli 11,1
del 2020. Questo processo ha
interessato anche la provincia
di Mantova: le imprese agri-
cole, in 20 anni, sono dimi-
nuite dalle 10.942 del 2000
alle 6.988 del 2020. Vi è un
problema drammatico di so-
spensione e di rinegoziazione
dei mutui con le banche, non
risolto con il recente decreto
agricoltura.

Nello spazio di “M a n t ova
Golosa”, (pad 3), domenica 8
settembre, alle 13, viene pre-
sentata la XXVIII edizione
della guida “Di zucca in zuc-
ca”. L’itinerario fra cultura e
coltura della zucca si snoda
negli agriturismi mantovani,
da domenica 8 settembre a
domenica 8 dicembre. Per
l’occasione, sono in distribu-
zione tortelli di zucca per tutti,
preparati dall’agriturismo
Corte Le Caselle di Raffaella
Cantadori di San Giacomo
delle Segnate. La zucca sarà di
nuovo protagonista, in occa-
sione della festa delle Lume-
re, a Mantova in piazza Mar-
tiri di Belfiore e sul Lungorio,
domenica 27 ottobre, dalle ore
9 alle 19.

Consorzio Agrituristico Mantovano: una “re te”
che vuole essere grande protagonista della Fiera

MANTOVA Il Consorzio agri-
turistico mantovano è presente
anche quest’anno alla fiera
agricola Millenaria di Gon-
zaga nel padiglione 1, con il
borgo dell’agricoltura conta-
dina, ricco di molteplici pro-
poste.

Per tutto il periodo della fie-
ra, è attivo il punto infor-
mazione per conoscere la rete
dei 40 mercati contadini gestiti
dal Consorzio e per sapere
quali sono gli adempimenti
fiscali, amministrativi, igieni-
co-sanitari, necessari per la ge-
stione dell’agriturismo, la tra-
sformazione dei prodotti e la
vendita diretta. Sono dispo-
nibili i programmi dei corsi di
formazione: operatore agritu-
ristico, aggiornamento fattorie
didattiche accreditate, organiz-
zazione della cucina, social
media, rapporto con gli ospi-
ti.

Torna, come sempre, il mer-
cato contadino in fiera, con i
produttori locali, per far co-
noscere le loro tante specialità:
asparagi settembrini, salumi,
mostarde, parmigiano-reggia-
no, zucche, riso, prodotti da
forno, miele, vino, lumache. È
un’occasione per apprezzare i
prodotti del territorio, per fer-
marsi per una sosta degustando
specialità di fattoria, zucca frit-
ta e pani speciali con salumi
gustosi.

Nello spazio di Mantova Go-

losa (pad.3) mercoledì 4 set-
tembre, alle ore 18.30, ha luo-
go la XVIII edizione della
rassegna “Diamo del salame a
tutti” con degustazione cieca e
comparata di salami preparati
da 12 aziende agricole man-
tovane, per scegliere il miglior
“salam casalin dei contadini
m a n t ova n i ”. La giuria è com-
posta da esperti assaggiatori di
salumi dell’Accademia Judi-
ces Salatii che vanta una com-
provata professionalità
nell’analisi sensoriale. Presso
lo stand del Consorzio sono in

distribuzione la guida “Di zuc-
ca in zucca”, (XXVIII edi-
zione), il catalogo dei pro-
grammi delle fattorie didat-
tiche per la scuola e la famiglia
per l’anno 2024-2025, la guida
“Sapori di casa” alla scoperta
della biodiversità mantovana e
cremonese, la brochure sul
“salam casalin”.

Inoltre, sono previste ani-
mazioni didattiche per i bam-
bini ospiti della fiera ed è
possibile visitare la mostra di
fotografie dedicate all’acqua
tratte dall’archivio del concor-

so fotografico “Campagne”,
giunto alla XVII edizione e
che raccoglie piú di 2.500 scat-
ti.

Il Consorzio è impegnato
inoltre a sostenere l’agricol -
tura contadina, con la crea-
zione di opportunità econo-
miche, con iniziative che mo-
difichino le normative e le
prassi istituzionali vigenti e
con la messa a disposizione di
servizi amministrativi, fiscali e
tecnici che pongano in primo
piano la sicurezza, lo sviluppo
dell’azienda ed il suo futuro.

La premiazione dello scorso anno del concorso “Diamo del Salame a Tutti”, con il conduttore di Rai 1 Tinto
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Apindustria Confimi Mantova: è online il nuovo
albo informatico per le aziende associate
Su richiesta degli stessi imprenditori, nasce la piattaforma “Noi Soci Web”, una fiera
virtuale con più di cinquecento aziende del territorio per creare relazioni e conoscenze

MANTOVA Un tempo ci si in-
contrava alle fiere per fare gli
affari come ancora accade alla
Fiera Millenaria. Oggi però è
importante avere anche una
piazza virtuale, sempre aperta,
dove le aziende possono in-
contrarsi e conoscersi per ar-
rivare poi a costruire contatti di
persona.

È online la nuova piattaforma
informatica Noi Soci Web
(www.noisociweb.com) rivol-
ta alle aziende associate di
Apindustria Confimi Mantova:
un albo con più di cinquecento
aziende del territorio, per crea-
re relazioni e conoscenze.

La piattaforma, nata su ri-
chiesta degli imprenditori, pre-
senta tutte le informazioni di
contatto delle imprese associa-
te, dalle loro attività ai contatti
diretti con il recapito telefonico
e l’e-mail di riferimento.

«Noi Soci Web rappresenta
un grande potenziale di col-
laborazione e partnership che
si possono sviluppare tra le
aziende del territorio» spiega il
Presidente di Apindustria Con-
fimi Mantova Francesco Fer-
rari. «Molto spesso lavoriamo
a testa bassa e facciamo fatica a
cogliere tutte le potenzialità
della rete associativa: la piat-

taforma - sottolinea Ferrari - è
una piazza virtuale dove in-
contrarsi per potenziare le re-
lazioni, sfruttare i rispettivi
punti di forza e creare soluzioni
innovative per la crescita».

Un progetto originale per
Apindustria Confimi Mantova
che punta alla valorizzazione
del territorio attraverso proget-
tualità nuove. «La piattaforma
Noi Soci Web è solo il punto di

partenza – sottolinea Claudio
Urbani, Presidente di Api Ser-
vizi srl SB, promotore dell’ini -
ziativa insieme ad Apindustria
– adesso dobbiamo attivare una
strategia promozionale per
coinvolgere le aziende e in-
vitarle a frequentare questo
spazio virtuale che auspichia-
mo dia vita a numerose col-
laborazioni tra gli imprenditori
associati».

Una modalità più interattiva
che guarda al futuro dell’as -
sociazione, digitalizzando gli
scambi in una piazza virtuale,
sempre connessa e aggiornata.

La progettazione della piat-
taforma ha visto, oltre alla par-
tecipazione di Api Servizi srl
SB e Apindustria Mantova,
l’intervento dell’azienda asso-
ciata Webinteam che ha rea-
lizzato un gestionale web su
misura per le imprese. «La vita
associativa è fatta soprattutto di
collaborazione e scambio di
informazioni e idee – ha ri-
badito lo staff di Webinteam –
la piattaforma che abbiamo
realizzato è la risposta alle esi-
genze degli associati, la chiave
per fare rete e stabilire relazioni
durevoli che facciano crescere
il tessuto aziendale del terri-
torio».

La loro esperienza nello svi-
luppo di marketplace ed
e-commerce è stata infatti la
base di partenza per imple-
mentare un’area condivisa in
cui le aziende associate pos-
sano conoscersi e presentare i
propri prodotti e servizi.

Per il momento l’accesso su
www.noisociweb.com è riser-
vato solo alle aziende associate
ma per il futuro si vedrà.

Da sinistra: Claudio Urbani, presidente di Api Servizi srl SB, Francesco
Ferrari, presidente Apindustria, e Carlo Mondini, vicepresidente Apindustr ia

Agricoltura d’avanguardia a Guidizzolo
Apindustria Confimi Mantova partecipa alle iniziative
delle aziende associate sul territorio. Nutrita è stata la
partecipazione all’evento “Orticoltura in campo” a
Guidizzolo, un’occasione importante per toccare con
mano il futuro della meccanizzazione agricola.

Una delegazione di imprenditori associati ha in-
contrato il presidente Francesco Ferrari e il consigliere
Alberto Forigo.
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La Lombardia prima regione per la produzione
di latte con un valore del 46% sul totale nazionale
MILANO La Lombardia si
conferma prima regione per la
produzione di latte con un va-
lore del 46% sul totale na-
zionale. Le province più vocate
alla produzione di latte sono
Brescia, Cremona, Mantova e
Lodi. La ricchezza di questa
materia prima ha da sempre
favorito un forte sviluppo
dell’impresa casearia: il 47%
del latte lombardo viene im-
piegato per le produzioni ti-
piche e tradizionali, garanten-
do prodotti di qualità e sicuri
dal punto di vista igienico sa-
nitario: sono 14 i formaggi
DOP riconosciuti e tutelati a
livello comunitario, tra cui
Gorgonzola, Grana Padano,
Provolone Valpadana, Taleg-
gio e 62 i formaggi tradizionali
come il Bagoss, il Pannerone, il
Mascarpone e molti altri. Da
un punto di vista alimentare
ricordiamo l'importanza di
questo alimento per la crescita
dei cuccioli di tutti i mam-
miferi e come fonte di im-
portanti nutrienti per tutte le
fasce di età.

n I FORMAGGI TRADIZIONALI DELLA

L O M BA R D I A

In generale i pascoli sono
molto diffusi in tutta la Lom-

bardia, perciò è ricca la pro-
duzione di formaggi di mon-
tagna: tra i 62 formaggi tra-
dizionali ben 43 sono prodotti
nelle zone montane.

Partendo dalle alte terre bre-

sciane, troviamo il popolare
Bagoss, un formaggio a pasta
dura arricchito dalla presenza
di zafferano, che conferisce un
particolare colore alla pasta e
note aromatiche particolari, e

la Rosa Camuna dalla parti-
colare forma che ricorda il
marchio della Regione Lom-
bardia.

Oltre a quelli citati, tra i for-
maggi di montagna nella pro-

vincia di Brescia, e nello spe-
cifico in Valle Camonica, si
segnalano: Cadolet di Capra,
Casatta di Corteno Golgi, Fa-
tulì, Motelì, Sta’el e Strachet.

Spostandoci verso ovest tro-
viamo il Branzi della Val
Brembana, formaggio grasso a
pasta elastica, semicotta, pro-
dotto con latte vaccino intero
proveniente da due mungiture.
Altri formaggi della bergama-
sca: Bernardo, Casolet, Lat-
teria e Torta orobica.

Nelle valli di Sondrio, Val-
tellina e Val Chiavenna, pos-
siamo trovare Formai de Li-
vign, Magnoca, Matusc, Se-
muda, Valtellina Scimudin,
Magro di latteria e Magro di
Piatta della Valdidentro.

Sulle montagne del pavese
viene prodotto il Nisso, un for-
maggio grasso a pasta molle,
con particolari aromi e pic-
cantezza, dovuta alla stagio-
natura che può essere anche
lunga, fino a 24 mesi. Sulle
montagne varesine il Furmagg
de segia il cui nome deriva dal
contenitore sul quale questo
formaggio viene messo a sta-
gionare e che assomiglia ad
una sedia. In tutte le zone mon-
tane della regione inoltre pos-
siamo trovare numerose for-
maggelle e formaggi d’Alpe

(approssimativamente uno per
ogni valle), stracchini, formag-
gi a pasta cruda, molli, a breve
stagionatura e caprini, come ad
esempio l’Agrì di Valtorta, che
possono essere prodotti a par-
tire sia da latte di capra che
vaccino, o il Frumagit di Cu-
riglia prodotto da latte di capra,
nella provincia di Varese. Le
zone dei laghi lombardi of-
frono altre specialità: lo Zin-
carlin, prodotto nella zona
dell’alto Lario, è una ricotta,
più o meno grande, che pos-
siede un profumo particolare
simile alla vaniglia e un gusto
morbido; sempre in questa zo-
na troviamo la Casoretta e il
Semuda. Il Magro viene invece
prodotto nel triangolo Lariano
a partire da latte parzialmente
scremato. Nella zona del lago
di Garda si possono cercare e
gustare: Formaggella Tremo-
sine, Garda Tremosine, Lat-
tecrudo di Tremosine e il Tom-
bea, tutti prodotti nell’area del
Parco dell’Alto Garda brescia-
no. Sugli altri laghi si segna-
lano la Robiola bresciana nella
zona del Sebino, la Robiola ed
il Fiorone della Valsassina nel-
la zona orientale del Lario, in
provincia di Lecco, e lo Zin-
carlin de Vares nella zona di
Va r e s e .

LE P ROV I N C E PIÙ VO C AT E ALLA P RO D U Z I O N E DI L AT T E SONO BRESCIA, CREMONA, MA N TOVA E LODI

La ricchezza di questa materia prima ha da sempre favorito
un forte sviluppo dell’impresa casearia: il 47% del latte lombardo
viene impiegato per le produzioni tipiche e tradizionali, garantendo
prodotti di qualità e sicuri dal punto di vista igienico sanitario
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Effebi Materassi, una squadra
di artigiani per una qualità al top
MO N T E F O RT E D’ALPONE
(VR) Classificarla come
un’azienda che produce e ven-
de materassi e reti sarebbe
forse un po’ riduttivo. Perché
la ditta Effebi Materassi, pre-
senza fissa alla Millenaria or-
mai da un trentennio, è qual-
cosa di più: è un vero e proprio
gruppo di artigiani che da
decenni si occupa di realiz-
zare, pezzo per pezzo, in mo-
do totalmente artigianale, pro-
dotti per dormire in base alle
esigenze dei clienti.

Ma uno degli aspetti che
l’azienda di Monteforte d’Al -
pone tiene da sempre in al-
tissima considerazione è
l’ambiente e il relativo ri-
spetto della natura. Come
spiegano il titolare dell’azien -
da Moreno Tessari e il fon-
datore Fausto Bersan, i ma-
terassi che vengono prodotti
da Effebi sono completamen-
te riciclabili: sia la fodera
esterna che tutte le imbot-
titure, una volta che il ma-
terasso sia giunto al termine
del proprio ciclo di vita, pos-
sono infatti essere recuperate
e riciclate.

«Ciò su cui puntiamo da
sempre - spiega Tessari - è la
grande qualità dei nostri pro-
dotti. È semplice vendere un
materasso o un cuscino ad un
prezzo stracciato. Ma la qua-
lità del prodotto? La nostra
azienda da sempre raccoglie

tutte le segnalazioni e i con-
sigli che ci vengono riferiti dai
clienti e, in base a quelli, ogni
quattro anni rinnoviamo la no-
stra gamma per offrire un pro-
dotto che sia in linea con le
esigenze e le aspettative di chi
acquista».

Oltre ai materassi però Ef-
febi, che esiste da quarant’an -
ni, realizza anche altri pro-
dotti. Uno tra tutti consiste
nelle reti da letto, che vengono
costruite completamente in le-
gno: non solo le doghe, ma
anche la struttura portante. «È

un dettaglio molto importante
- sottolinea Tessari -: la strut-
tura in ferro col tempo po-
trebbe deformarsi, cosa che
invece non succede con il
legno. Inoltre utilizziamo fag-
gio multistrato e non betulla:
cioè mette la rete al riparo da
eventuali problemi legati
all’umidità».

In tema di reti Effebi offre
anche un altro servizio: la
motorizzazione delle stesse.
Nel caso in cui un cliente
avesse necessità di una rete
che si alza o si abbassa, la ditta

può modificare il prodotto ga-
rantendone il movimento più
adatto al cliente.

Un’ulteriore caratteristica
della ditta di Monteforte d’Al -
pone è l’assistenza sui pro-
dotti: assitenza che viene ga-
rantita non per due, quattro o
cinque anni, ma nel tempo.
Tutti i pezzi, anche i più pic-
coli e comuni, sono infatti
sostituibili con ricambi anche
molti anni dopo l’acquisto.

Ma non solo reti e materassi.
Effebi infatti produce anche
cuscini, poltrone e piumini. I

cuscini vengono interamente
prodotti dalla ditta; le poltrone
invece vengono realizzate in
due fasi: la struttura viene
acquistata esternamente e vie-
ne poi decorata e tappezzata
da un professionista interno
alla ditta; per quanto riguarda
i piumini, l’imbottitura - di
altissima qualità - arriva in
aereo da un’azienda specia-
lizzata con sede in Danimarca
e in seguito lavorata in Effebi
in modo artigianale per creare
calde coperte per la stagione
i nve r n a l e .

«Lavoriamo da 40 anni se-
guendo sempre le migliori in-
novazioni e ascoltando indi-
cazioni e consigli da parte dei
nostri clienti, realizzando i no-
stri prodotti in modo artigia-
nale, un pezzo alla volta. Per
questo - specifica Tessari - mi
sento davvero di dire che chi
acquista da noi sa che acquista
un prodotto di altissima qua-
lità, fatto completamente a
mano e per il quale garan-
tiamo assistenza e i pezzi di
ricambio necessari per gli an-
ni a venire».

I prodotti
realizzati

e venduti da
Effebi Materassi

di Monteforte
d’Alpone
ve n g o n o
sottoposti

a rigidi controlli
per garantire
un’alta qualità

29FIERA MILLENARIA 2024

L’azienda di Monteforte d’Alpone realizza i propri prodotti
a mano e sulla base di esigenze e consigli della clientela
Tutti i pezzi sono sostituibili anche dopo anni dall’a c q u i s to
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Le rinnovabili superano il carbone: entro
il 2025 al 1° posto ci sarà l’elettricità green
Idroelettrico, solare, eolico: le fonti rinnovabili dovrebbero fornire il 35% dell’elettricità mondiale entro un anno,
rispetto al 30% attestato nel 2023. Il fotovoltaico da solo dovrebbe coprire la metà della crescita della domanda Keisuke Sadamori di Aie

MILANO Entro il 2025 la quantità
di elettricità prodotta da fonti
rinnovabili dovrebbe superare
per la prima volta quella ge-
nerata dal carbone. Lo annuncia
l’Agenzia Internazionale
dell’Energia (AIE). Questa im-
pennata della domanda globale
“rivela il ruolo crescente
dell’elettricità nelle nostre eco-
nomie, ma anche l’impatto delle
forti ondate di calore”, sotto-
linea Keisuke Sadamori, diret -
tore dei mercati energetici e del-
la sicurezza dell’Aie, sottoli-
neando, però, che lo sviluppo di
metodi di produzione a basse
emissioni di carbonio non è an-
cora abbastanza rapido.

Idroelettrico, solare, eolico: le
fonti rinnovabili dovrebbero
fornire il 35% dell’elettricità
mondiale nel 2025, rispetto al
30% del 2023. Il fotovoltaico da
solo dovrebbe coprire la metà
della crescita della domanda
(solare ed eolico insieme copro-
no il 75%), si legge nel rapporto
‘Electricity Mid-Year Update’
sull’elettricità pubblicato qual-
che giorno fa.

Tuttavia, la produzione di elet-
tricità dalle centrali a carbone
non dovrebbe diminuire a par-
tire dal 2024, a causa di un forte
aumento della domanda, in par-
ticolare in Cina e in India. Ma,
avverte l’Aie, la capacità idroe-

lettrica cinese potrebbe sorpren-
dere, riducendo la quota del car-
bone quest’anno e, quindi, an-
che le emissioni complessive di
CO2 del settore elettrico. La do-
manda globale di elettricità do-
vrebbe crescere di circa il 4% nel
2024, rispetto al 2,5% del 2023.
Questo rappresenterebbe il tas-
so di crescita annuale più alto dal
2007, escludendo i rimbalzi ec-

cezionali registrati in seguito al-
la crisi finanziaria globale e alla
pandemia di Covid-19. Per
l’agenzia, il forte aumento del
consumo globale di elettricità
dovrebbe continuare nel 2025,
con una crescita di circa il 4%.

Alcune delle principali eco-
nomie mondiali stanno regi-
strando aumenti particolarmen-
te consistenti del consumo di

elettricità. In India si prevede
un’impennata dell’8% que-
st’anno, grazie alla forte attività
economica e alle forti ondate di
calore. Anche in Cina si prevede
una crescita significativa della
domanda, superiore al 6%, gra-
zie alla forte attività nel settore
dei servizi e in vari settori in-
dustriali, tra cui la produzione di
tecnologie energetiche pulite.

Negli Stati Uniti, dove l’anno
scorso la domanda di elettricità è
diminuita a causa del clima mi-
te, si prevede una crescita del 3%
quest’anno, trainata dall’a t t iv i t à
economica, dalle esigenze di
condizionamento dell’aria e dal
fabbisogno – ancora poco va-
lutato –dei centri dati sullo sfon-
do dell’ascesa dell’intelligenza
artificiale. Infine, la domanda di
elettricità in Europa dovrebbe
aumentare dell’1,7%, dopo due
anni di calo dovuto alla crisi
energetica e all’impennata dei
prezzi.

Con l’aumento dell’intelli -
genza artificiale, poi, la doman-
da di elettricità dei data center
sta crescendo e il rapporto
dell’Aie sottolinea «l’ampia
gamma di incertezze” relative ai
bisogni energetici di questa tec-
nologia, Una migliore raccolta
di dati sul consumo di elettricità
del settore, spiega l’agenzia,
“sarà essenziale per identificare
correttamente gli sviluppi pas-
sati e comprendere meglio le
tendenze future».

Elena Fois
Green Economy Agency

La produzione di elettricità dalle centrali a carbone non dovrebbe diminuire a partire
dal 2024, a causa di un forte aumento della domanda, in particolare in Cina e India

Ma, avverte l’Aie, la capacità idroelettrica cinese potrebbe sorprendere, riducendo
la quota del carbone quest’anno e, quindi, anche le emissioni complessive di CO2
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MA N TOVA /GONZAGA Gonza -
ga non era il cognome ori-
ginario della famiglia, ma una
scelta dovuta all’esigenza di
fare un rebranding. Il loro pri-
mo cognome, Corradi, sapeva
troppo di campagna e li faceva
sembrare popolani arricchiti.
Gonzaga invece è il cognome
che scelgono per la scalata alla
nobiltà. Acquistano dall’impe -
ratore il titolo di Marchesi per
12.000 fiorini d’oro, ovvero
qualche milione di euro at-
tuale.

Quando chi viene a Mantova
si chiede da dove venga il
nome Gonzaga è perché ai più
appare straniero o spagnoleg-
giante. L’origine invece è mol-
to più semplice ed è legata a
Gonzaga, il paese della bassa
padana da cui proveniva la
famiglia. Da dove venivano le
loro ricchezze? Dalla terra e
dalla Guerra. Grandi proprie-
tari terrieri, arrivano a Mantova
alla fine del XII secolo con
l’obiettivo di conquistare il po-
tere sulla città. Sarà Luigi Gon-
zaga a prendere il potere con
un colpo di stato martedì 16
agosto 1328 uccidendo l’ul -
timo dei Bonacolsi, Rinaldo
detto “il Passerino”. Nel 1433 i

Gonzaga diventano marchesi
di Mantova e nel 1530 duchi.
La famiglia governerà la città
per quattro secoli, dal 1328 al
1707, trasformandola in una
capitale del Rinascimento ita-
liano, in cui hanno lavorato

artisti dell’importanza di Leon
Battista Alberti, Andrea Man-
tegna, Giulio Romano e Ru-
bens.

I Gonzaga, condottieri
e manager medioevali

Oltre ad essere proprietari

terrieri, i Gonzaga accumulano
ricchezze offrendo i loro ser-
vigi come condottieri. I con-
dottieri sono i titolari di una
condotta, cioè un contratto che
prevede un pagamento in de-
naro a fronte dell’impegno a

combattere in nome e per conto
di un altro stato. Il compenso
era previsto sia in tempo di
guerra, sia in tempo di pace
(anche se qui l’importo era più
basso, perché non c’era il ri-
schio di morire). Se dovessimo

definire oggi questo contratto
parleremmo di un servizio di
fornitura di un esercito, una
somministrazione, dei soldati
interinali, in altre parole un
lavoro a chiamata. All’epoca li
chiamavano mercenari.

Gonzaga? Un rebranding ben riuscito,
costato la bellezza di 12.000 fiorini d’o ro
Il cognome originario della famiglia di Mantova era Corradi. Ma sapeva troppo di campagna. Da qui la scelta
di cambiarlo diventando I Gonzaga, prendendo il nome dal paese della bassa padana da cui proveniva la famiglia Un dettaglio della Camera degli sposi a Palazzo Ducale

di Giacomo Cecchin

Ma cosa c’entrano il marketing, l’economia e le banche con i
monaci e i frati, diranno i lettori di questa rivista? Pensiamo al
marketing e al personal branding: gli ordini religiosi devono
differenziarsi gli uni dagli altri per essere immediatamente ri-
conoscibili a vista d’occhio. I monaci e i frati quindi si sono basati
sulla forma del saio, del cappuccio, delle calzature (ve li ricordate i
Carmelitani scalzi). Uno degli elementi più utilizzati era però il
colore, come nel caso dei monaci benedettini. I benedettini
cistercensi per il loro saio usano la lana grezza che mantiene un
colore chiaro senza tingerla di nero come fanno i cluniacensi. Da
questo momento invece di dire cistercensi o cluniacensi si dirà i
monaci bianchi e i monaci neri.

Se pensiamo all’economia dobbiamo dire che gli ordini religiosi
erano delle aziende multinazionali, presenti in tutta Europa e
avevano “fi l i a l i ” in ogni città. Anche a Mantova tra chiese, conventi
e monasteri se ne potevano contare più di 100.

Da ultimo pensiamo al Monte di Pietà, la banca etica inventata dai
francescani alla fine del 1400 e che a Mantova si trovava in via
Giustiziati, all’angolo con via dottrina cristiana. Il denaro per la
chiesa era lo sterco del Diavolo ma i soldi fanno parte della vita e
monaci e frati hanno sempre trovato il modo di utilizzarli a favore
del territorio e della comunità.

MANTOVA E L’ECONOMIA
Tra monaci, Gonzaga e francescani

Oggi, come nel Rinascimento, uno dei problemi
fondamentali era quello del passaggio gene-
razionale: alcune botteghe importanti chiudono
la loro storia con la morte del titolare, basti
pensare a Michelangelo o Leonardo. Ma ci sono
delle eccezioni come la storia che vi rac-
contiamo.

Un ragazzo di undici anni figlio di un im-
prenditore marchigiano perde il padre, l’azienda
rimane in piedi grazie ai collaboratori e il
ragazzino dimostra le sue doti: studia i mercati,
si ispira ai prodotti migliori e li realizza in tempi
più rapidi e a costi inferiori. Ogni volta che trova
una nicchia lasciata libera da un concorrente la
occupa, fino a quando decide di entrare sul
mercato estero più importante del suo settore.

Si fa dare una referenza da un altro im-
prenditore e conquista la fiducia dell’ammi -
nistratore delegato della più grande multina-
zionale dell’epoca. La sua azienda diventa
leader di settore e lui investe sui giovani
cercando di dare un futuro alla sua azienda.

Purtroppo muore a soli 37 anni, l’azienda va
avanti per qualche anno fino a quando il suo
collaboratore più importante decide di delo-
calizzare. Mi sono permesso di giocare un po’
con le parole per mettervi alla prova. Ebbene il
ragazzo è Raffaello (1483-1520), figlio di Gio-
vanni Santi, che inizia la sua carriera ad Urbino:
ha stoffa e si ispira ai migliori come ad esempio
Perugino. Cresce rapidamente, conquista il mer-
cato umbro e fiorentino. Da lì va a Roma dove si
presenta a Papa Giulio II (è lui l’amministratore
delegato della più grande multinazionale del
mondo, la Chiesa Romana) con una lettera di
raccomandazione di Bramante. Raffaello di-
pingerà le stanze vaticane e, insieme alla sua
bottega, diventerà l’artista più richiesto. Quando
Raffaello muore nel 1520 sarà il suo pupillo
Giulio Romano a portare a termine con la
bottega i lavori rimasti incompiuti. Poi nel 1524
Giulio decide di spostarsi a Mantova (la de-
localizzazione) alla ricerca della sua nicchia, il
famoso Oceano Blu degli americani.

DI PADRE IN FIGLIO Le botteghe rinascimentali,
la famiglia e il passaggio generazionale
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Lollobrigida si prepara a G7 Agricoltura
tra Piano Mattei e guerra dei dazi con la Cina
Il ministro dell’Agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste parla dal palco del Meeting di Rimini
delle sfide che saranno sul tavolo dei grandi della Terra dal 26 al 28 settembre a Ortigia (Siracusa)

ROMA Dal palco del Meeting
di Rimini, Francesco Lollobri-
gida si prepara al G7 dell’Agri -
coltura e della Pesca, che si
svolgerà dal 26 al 28 settembre
a Ortigia, in Sicilia. Il primo G7
che non coinvolgerà solo le na-
zioni più industrializzate, ma
sarà innanzitutto un “ponte con
l’Africa“, anticipa il ministro.
Due giorni e mezzo in cui una
parte preponderante sarà dedi-
cata al Piano Mattei, al rapporto
con i paesi africani, che in qual-
che modo si intreccia con uno
sviluppo che definisce “coeren -
te” del Pianeta, che metta in
condizione di rispondere anche
alle grandi domande.

Una tra tutte: «Come diamo
da mangiare 10 miliardi di per-
sone?». L’approccio del mini-
stro italiano continua a essere
quello in cui alla quantità si ag-
giunge la qualità. Continua
quindi la guerra in Italia e in
Europa ai cibi sintetici. Come
fare con l’Africa? «Investendo
sulle grandi potenzialità del
continente», scandisce. Perché
l’Africa ha il 65% delle terre
arabili del pianeta e, sottolinea
Lollobrigida, «ha i giovani».
L’età media è di 25 anni, si-
gnifica «forza lavoro e capacità

Stefano Berni,
direttore
g e n e ra l e
del Consorzio
di Tutela
del Grana
Pa d a n o

di rigenerazione molto eleva-
ta». La sinergia con i paesi «co-
siddetti “progrediti” –  dice –
può portare a uno sviluppo in-
tegrato che mette in condizione
in particolare l’Europa di con-
dividere nuovamente una sta-
gione virtuosa di rapporti come
Enrico Mattei prevedeva con
l’Africa».

Ma, a livello internazionale, il
ministro dovrà gestire anche il
nodo della guerra dei dazi tra
Unione Europea e Cina che par-
te dalle auto, ma finisce dritta
sugli agricoltori, soprattutto su
quelli che si occupano di latte e
formaggi. Il settore agroalimen-
tare è preoccupato, più volte nei
rapporti tesi con alcuni Paesi, è

diventato bersaglio di ritorsioni.
«Se l’Europa colpisce i prodotti
industriali, a subire il contrac-
colpo sono le eccellenze agroa-
limentari a partire dalle DOP»,
tuona il consorzio del Grana Pa-
dano, leader mondiale nel con-
sumo con 5.456.500 forme pro-
dotte lo scorso anno e con un
export che già nei primi mesi

del 2024 è ulteriormente cre-
sciuto, arrivando a rappresen-
tare circa il 50% del prodotto
commercializzato. «I dazi ipo-
tizzati dalla Cina contro i pro-
dotti lattiero-caseari dell’Euro -
pa zootecnica saranno negativi
per l’intero continente e soprat-
tutto per la Francia o altri paesi
di forte esportazione in Cina“,

osserva il direttore generale del
Consorzio di Tutela, Stefano
B e rn i . «Anche l’Italia rischia
delle conseguenze, ma in mi-
sura meno rilevante – ricorda -.
Per il Grana Padano la Cina, pur
non avendo raggiunto livelli di
importazione del nostro prodot-
to in quantità rilevanti, è co-
munque un mercato in decisa
crescita e quindi saremmo si-
curamente penalizzati». Sulla
vicenda, Berni promette batta-
glia e chiede di usare anche il
palco della ministeriale dei 7
grandi: «Faremo tutto quanto è
nelle nostre possibilità usando
anche l’occasione del G7 Agri-
colo», annuncia. «Siamo a fa-
vore della libera scelta del con-
sumatore, purché sia essa cor-
rettamente informata e legata a
prezzi corretti che non vengano
eccessivamente gravati da dazi
di ingresso. Quindi ci batteremo
per questo a tutela dei consu-
matori italiani e mondiali che
non devono vedere la loro ca-
pacità di spesa compromessa da
costi aggiuntivi di derivazione
politica oltre a quelli fisiologici
dettati dalla qualità dei prodotti
posti in vendita».

Maria Elena Ribezzo
Green Economy Agency

Il ministro Francesco Lollobrigida

Stefano Berni, Consorzio di Tutela del Grana Padano
promette battaglia: “Se l’Europa colpisce i prodotti industriali,
a subire il contraccolpo sono le eccellenze agroalimentari a
partire dalle DOP. Faremo di tutto per sollevare la questione
usando anche l’occasione del prossimo G7 Agricolo”
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Promozione, degustazione, somministrazione,
conoscenza e vendita dei prodotti del territorio

Oltre alle aree espositive e di somministrazione, grande attenzione al Ristorante Didattico (con cene a tema prenotabili on line),
Mantova Golosa Experience (con momenti di approfondimento e degustazione) e Gen.Z.Bar il nuovo spazio dedicato ai giovani

Sezione 1 - AGRIGOOD

GO N Z AG A Da sempre la Millenaria è testimone e ve-
trina dell’agricoltura mantovana. Negli ultimi anni ha
intensificato le attività di promozione del settore pri-
mario della nostra provincia attraverso molteplici mo-
menti di contatto con il pubblico, dalle degustazioni ai
convegni, dalle cene didattiche ai workshop, dalle aree di
vendita nei padiglioni alle attività informative svolte
nelle varie zone allestite appositamente. AGRIGOOD
racchiude in un'unica sezione l’intero programma di
questo settore. Saranno compresi i vari momenti di
promozione, degustazione, somministrazione, cono-
scenza e vendita dei prodotti del nostro territorio. Oltre
alle aree espositive e di somministrazione, MANTOVA
GOLOSA è sicuramente l’amplificatore più naturale per
esaltare le nostre eccellenze. Un appuntamento im-
perdibile dedicato ai prodotti e ai produttori delle terre
mantovane: 1600 metri quadrati con stand, eventi, rac-
conti dei produttori e degustazioni, lezioni di cucina e
show cooking. Durante la settimana, nei padiglioni 2 e 3,
saranno numerose le occasioni di incontro alla scoperta
dei prodotti del territorio che accompagneranno i nostri
visitatori in una esperienza multisensoriale unica.

Quest’anno Mantova Golosa compie 10 anni! Per
festeggiare questo importante traguardo, è stato creato
un nuovo spazio: FILÒS. IL GUSTO DI STARE IN-
SIEME (Pad. 2), ossia un salotto culturale in cui si
affronteranno temi di attualità legati al benessere in-
sieme ad esperti di vari settori. Accanto a questa novità,
si conferma l'area MANTOVA GOLOSA EXPERIEN-
CE (Pad. 3), con momenti di approfondimento e de-
gustazioni gratuite, e il GEN.Z.BAR (Pad. 2), ovvero il
bar gestito dai ragazzi per sensibilizzare alla lotta contro
l'abuso di superalcolici nei minori e al consumo a km 0
dei prodotti del territorio.

Nel programma generale di MANTOVA GOLOSA
sono presenti attività che fanno parte della Rassegna dei
Caseifici del Parmigiano Reggiano dell’OltrePò Man-
tovano. Ad accompagnare tali esperienze ci sarà la
scuola Fondazione di Arti e Mestieri F. Bertazzoni di
Suzzara.

Ma le sorprese non finiscono qua! Nel padiglione 1
saranno ospitati anche MILLEVINI (sabato 31 e do-
menica 1), il mercato vinicolo con oltre 200 vini presenti,
e MILLEGIN (venerdì 6, sabato 7 e domenica 8), la fiera
dei gin e dei distillati con oltre 80 etichette proposte.

IL PROGRAMMA

Pad. 1 - Consorzio Agrituristico Mantovano
Pad. 1 - Salone agroalimentare
Pad. 1 - MilleVini (sabato 31 agosto e domenica 1

s e t t e m b re ) : mercato vinicolo
MilleGin (venerdì 6, sabato 7 e domenica

8 settembre): fiera dei gin e dei distillati

Pad. 2 - Gen.Z.bar: aperitivi, cocktail, degustazioni

guidate alla scoperta dei nostri prodotti e del nostro
territorio.

Pad. 3 - MANTOVA GOLOSA EXPERIENCE,
ovvero uno spazio dedicato ai prodotti tradizionali
mantovani e ai suoi produttori per scoprire la bio-
diversità del territorio mantovano. Un’area dedicata
all’incontro con i produttori dove comprendere le loro
esperienze, le tradizioni famigliari e le innovazioni in-
trodotte. I visitatori di Mantova Golosa verranno gui-
dati alla scoperta dei prodotti attraverso degustazioni
gratuite, ricette, consigli e aneddoti. In collaborazione
con: Cirelli Soluzioni Alberghiere, Fabio Bortesi,
Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni di Suzzara.

Sabato 31 agosto
Ore 20,00 - Lievitazione e Natura: quando pa-

nificazione e foraging s'incontrano. Conduce: Fabio
Bortesi. In collaborazione con: Scuola di Arti e Me-
stieri F. Bertazzoni

Domenica 1 settembre
Ore 18,30 Tecniche di cucina e benessere: la cor-

retta manifattura della carne. Conduce: Fabio Bor-
tesi. In collab. con Scuola Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Ore 20,00 - Alla scoperta di Marco Polo: il riso di
M a n t ova . Conduce: Fabio Bortesi. In collaborazione
con: Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Lunedì 2 settembre
Ore 20,00 - Tecniche di cucina e benessere: sta-

gionalità, taglio e cottura delle verdure. Conduce:
Fabio Bortesi. In collaborazione con: Scuola di Arti e
Mestieri F. Bertazzoni

Martedì 3 settembre
Ore 20,00 - Alla Scoperta di Marco Polo: risotto al

“b e n e s s e re ”. Conduce: Fabio Bortesi. In collabora-
zione con: Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Mercoledì 4 settembre
Ore 18,30 - La gara del salame casalino man-

tovano. Diamo del salame a tutti. A cura di: Con-
sorzio Agrituristico Mantovano

Ore 20,00 - Lievitazione e Natura: il potere dei
semi. Conduce: Fabio Bortesi. In collaborazione con:
Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Sabato 7 settembre
Ore 16,30 - La ricetta dell'incanto: presentazione

del libro di Francesco Boer e Fabio Bortesi. Con:
Fabio Bortesi. In collaborazione con: Scuola di Arti e
Mestieri F. Bertazzoni

Ore 18,30 - Microbiota: l'universo invisibile che
governa la nostra salute. Con: Dottoressa Florencia
Ceppa, biologa nutrizionista specializzata nello studio
del microbiota. Conduce: Fabio Bortesi. In collabo-
razione con: Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Domenica 8 settembre
Ore 10,30 - Vini Mantovani: l'eccellenza nella va-

rietà dai Colli al Lambrusco mantovano. Conduce:
Fabio Bortesi. A cura di: Consorzio Vini Mantovani

Ore 13,00 - Di Zucca in Zucca. A cura di: Con-
sorzio Agrituristico Mantovano

Ore 16,30 - Lievitazione e Natura: i rizomi e le
spezie. Con: Gilberto Martignoni. Conduce: Fabio
Bortesi. A cura di: Scuola di Arti e Mestieri F. Ber-
tazzoni

Ore 18,30 - Alla scoperta di Marco Polo: Il riso
o l t re c o n fi n e . Con: Elisa Montanari, coordinatrice Eco-
museo Terre d'Acqua fra Oglio e Po. Conduce: Fabio
Bortesi. In collaborazione con: Scuola di Arti e Me-
stieri F. Bertazzoni

Ore 20,30 - Formaggi a pasta molle, filati ed er-
borinati. Conduce: Fabio Bortesi. A cura di: Istituto
S t ro z z i

Pad. 2 - FILÒS. IL GUSTO DI STARE INSIE-
ME. È la novità di questa edizione! Si tratta di un
salotto culturale in cui verranno trattati temi di attualità
legati al benessere. Alimentazione, sport, arte, cultura,
animali e territorio ne sono solo alcuni esempi. Du-
rante ogni appuntamento si siederanno sulle nostre pol-
trone tantissimi esperti, pronti a condividere le loro
conoscenze con il pubblico. Al contempo, offriremo ai
visitatori degustazioni gratuite di buon cibo e ottimo
vino. Di seguito, il programma degli appuntamenti.

Sabato 31 agosto
Ore 20,30. Fra cibo e arte. Con: Erika Vecchietti,

conservatrice Galleria del Premio Suzzara, Giovanni
Marani, Presidente Scuola Arti e Mestieri di Suzzara e
chef Fabio Bettegazzi. Conduce: Giacomo Cecchin

Domenica 1 settembre
Ore 20,30. Storia di un campione nel mondo: An-

drea Anastasi. Con: Andrea Anastasi, Conduce: Al-
berto Nicolini, Editore di Radio Pico

Lunedì 2 settembre
Ore 18,30. L'OltrePò Mantovano - terra di mezzo

fra i Gonzaga e gli Estensi. Due città per un solo
obiettivo: lo sviluppo del territorio. Con la parte-
cipazione di Mattia Palazzi (Sindaco di Mantova) e
Alan Fabbri (Sindaco di Ferrara) Modera: Alberto Bor-
sari (Presidente del Consorzio dell'OltrePò Mantova-
no). Modera: Alberto Borsari

Ore 20,30. Le nobili e lontane origini del calcio
m a n t ova n o . Con: Paola Rasori, Consigliere della
FIGC LND Comitato Regionale Lombardo, e Nicola
Sarzi, Delegato FIGC della Provincia di Mantova. Mo-
derano: Silvano Todeschini, giornalista e scrittore, e
Carlo Fontanelli, giornalista, scrittore ed editore

Mercoledì 4 settembre
Ore 18,30. Far bene il bene: alla scoperta della

Cooperativa Meraki Conduce: Giacomo Cecchin. A
cura di: Confagricoltura

Ore 20,30. La zucca fra coltura e cultura. Con-
duce: Giacomo Cecchin. A cura di: Donne in Campo
CIA

Giovedì 5 settembre
Ore 20,30. Le intolleranze alimentari nella dieta

quotidiana. Dall'idroponica al nickel free. Con: Dot-
toressa Irene Pocaterra, nutrizionista. Conduce: Fabio
Bortesi

Venerdì 6 settembre
Ore 20,30. . Fai canestro col benessere. A tu per tu

con il cestista Matteo Soragna. Con: Matteo Soragna.
Conduce: Giacomo Borghi di Radio Pico

Sabato 7 settembre
Ore 18,00. Il cibo e l'arte dell'incontro nel mondo.

Con: Claudio Cernesi, mediatore culturale. Conduce:
Fabio Bortesi

Ore 20,30. . Evento con ARA e ANAFIBIJ
Domenica 8 settembre
Ore 11,30. Rassegna fotografica "Giovane Terra".

A cura di Confagricoltura
Ore 18,00. L'agricoltura di precisione e il gluten

f re e . A cura di Confai
Ore 20,30. Le De.C.O. gonzaghesi: Bevr'in vin,

Lambrusco, Sugolo… e Mostarda? Conduce: Gian-
carlo Malacarne. Da un'idea di: Biblioteca di Gonzaga

CONVEGNI Sala Convegni G.P. Tosoni Pad 0
Sabato 31 agosto ore 18,00
2° Convegno - Allevamento cinotecnico “Genetica

e fattori ambientali: le patologie multifattoriali”.
Convegno organizzato dal Circolo Cinofilo Virgiliano

Martedi 3 settembre ore 20.30
“Salviamo l’agricoltura contadina”. Convegno or-

ganizzato da Consorzio Agrituristico Mantovano
Mercoledi 4 settembre ore 21,00
“La Fondazione G.P. Tosoni a confronto con il

Vice Ministro On.le Maurizio Leo sull’evo l u z i o n e
dei profili giuridici e fiscali del settore primario e
dell’a g ro i n d u s t r i a ”. Convegno organizzato da Fon-
dazione G.P. Tosoni"

Mercoledì 4 ore 14,30
“Peste Suina Africana – La Biosicurezza negli

allevamenti di suini”. Convegno organizzato dal Di-
partimento Veterinario dell’ATS Val Padana

Mercoledi 4 settembre ore 11
Presentazione Almanacco Gonzaghese”. A cura

del Centro Studi Chiesa Matildica
Giovedi 5 settembre ore 20.30
“Seminiamo il futuro: le nuove sfide della cerea-

licoltura”. Convegno organizzato da Confagricoltura
Sabato 7 settembre ore 9
Sicurezza alimentare dell’utilizzo dei sottoprodot-

ti della produzione dei formaggi DOP nell’econo -
mia circolare. Convegno organizzato dal Dipartimen-
to Veterinario dell’ATS Val Padana

ULTERIORI INFO: www.fieramillenaria.it





la Voce di MantovaSABATO 31 AGOSTO 2024 3939FIERA MILLENARIA 202431 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024

Sezione 2 - SHOPPING IN FIERA

Automobili, abbigliamento, arredo casa e giardino,
accessori e tanto altro: presenti oltre 200 espositori

Ben 5 padiglioni espositivi dove aziende e
consumatori possono interagire, conoscersi
e scoprire le ultime tendenze del mercato
Nel salone dell’arredamento e della casa spazi
ancora più ampi per promuovere il settore
in tutte le sue varietà e forme d’espressione

GO N Z AG A La Millenaria è un evento nel quale oltre 200 espositori,
collocati in 5 padiglioni espositivi e 50.000 mq, presentano i loro
prodotti e servizi al pubblico dei visitatori: auto, abbigliamento, arredo
casa e giardino, accessori e altro ancora. Un format destinato al
pubblico. La Millenaria da sempre è una importante “piazza espo-
s i t iva ” per aziende e i consumatori possono interagire, conoscersi e
scoprire le ultime tendenze del mercato, con particolare attenzione alle
ultime novità dei vari settori.

Salone dell’arredamento e della casa. Si rinnova l’appuntamento
all’interno della campionaria. Spazi ancora più ampi per promuovere il
settore dell’arredamento e della casa in tutte le sue varietà e forme
d’espressione, presentando prodotti ed oggetti di carattere contem-
poraneo e di design. Inoltre sarà presente una vasta gamma di espo-
sizione delle migliori case automobilistiche con le ultime novità e tante
opportunità di buoni acquisti.

Quest’anno, nel padiglione 0, sarà presente uno spazio a cura di ATS,
in cui verrà posizionato un Simulatore di ribaltamento con il trattore
che potrà essere provato dai visitatori interessati.

AREE TEMATICHE
Gli appuntamenti fissi di tutti i giorni
AG R I G O O D
Consorzio Agrituristico Mantovano (Pad. 1)
Salone Agroalimentare (Pad. 1)
M i l l e Vi n i – MilleGin (Pad. 1)
Gen.Z.Bar (Pad. 2)
Filòs. Il Gusto di Stare Insieme – salotto culturale (Pad. 2)
Mantova Golosa Experience (Pad. 3)

SHOPPING IN FIERA
Tutti i giorni – Area esterna, Pad. 0, 1, 2, 3, 4, 5
L’imperdibile mostra campionaria con 200 espositori di specialità enogastronomiche tipiche, articoli per la
casa e la persona, auto e tante curiosità.
Area artigianato
Laboratori di creatività

LA MILLENARIA DEI BAMBINI
Alice nel Castello dei Burattini
Burattini di Giorgio Gabrielli
Gli Animali della Millenaria nella stalla e nella Fattoria all’aperto
Stalle, area maneggio
Millen-Aia in festa Pad 5
LUNA PARK. Storico elemento della Millenaria, un intero parco divertimenti per piccoli e grandi con le più
svariate attrazioni e novità.

MILLE SHOW
MILLESHOW racchiude tutti gli spettacoli che la Millenaria propone durante l’intera manifestazione.
Come nelle precedenti edizioni saranno due le aree riservate ai grandi eventi: MilleShow, “Arena spettacoli”
che si svolgeranno in Piazza e Milleshow “Area maneggio”.
Musica, comicità, free style cross, bike trial show, competizioni equestri, rassegna zootecnica e altro
ancora si susseguiranno in queste due aree per tutta la durata della manifestazione.

GLI ANIMALI DELLA MILLENARIA
Gli animali della Fattoria (Stalle)
Fattoria all’aperto (Area maneggio)
Millen-Aia in Festa: piccoli animali da cortile: conigli, galline ornamentali, porcellini d’India, colombi
e uccelli rapaci (Pad 5)

RASSEGNA DEI CASEIFICI
Nato da una idea del Comune di Pegognaga, per la seconda volta la manifestazione ospiterà la Rassegna dei
caseifici del Parmigiano Reggiano dell’OltrePò Mantovano.
Stand espositivo - Tutti i giorni Pad. 3





la Voce di MantovaSABATO 31 AGOSTO 2024 4141FIERA MILLENARIA 202431 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024

Sezione 3 - LA MILLENARIA DEI BAMBINI

Burattini, giochi e luna park: gli appuntamenti
con i piccoli visitatori della Fiera Millenaria 2024

Saranno diversi i momenti dedicati ai bambini. Oltre ai tradizionali appuntamenti (tra cui il contatto con gli animali nel Pad. 5), si aggiungeranno, sabato 7
e domenica 8 settembre, i corsi per Baby Assaggiatori del Parmigiano Reggiano. Inoltre la passeggiata con gli Alpaca, la visita alle stalle e la Fattoria all’aperto

GO N Z AG A Si rinnova come tutti gli anni l’ap -
puntamento con i piccoli visitatori della Millenaria.
Saranno diversi i momenti dedicati ai bambini,
dagli imperdibili spettacoli dei burattini, tutti i
pomeriggi nel Pad. 5, al contatto con gli animali,
alle altre molteplici attività programmate durante la
manifestazione. A questi si aggiungeranno, sabato
7 e domenica 8, i corsi per Baby Assaggiatori del
Parmigiano Reggiano. Come sempre non man-
cheranno le classiche attrazioni per i più piccoli, il
luna park, la passeggiata con gli Alpaca, la visita
alle stalle e la Fattoria all’aperto.

IL PROGRAMMA

Tutti i giorni, ore 18.30 – Pad 5
Alice nel Castello dei Burattini
Burattini di Giorgio Gabrielli.
Alice entra nella Fiera delle Meraviglie nel
Paese di Gonzaga, girovagando per i padiglioni
arriva al Castello dei Burattini. Qui incontra il
burattinaio Giorgio Gabrielli, che sta per iniziare
lo spettacolo. Le ricorda molto il Cappellaio
Matto, anzi, quando inizia a presentare i suoi
personaggi, lo trova più matto del Cappellaio.
Tra divertenti gag, il pubblico verrà accom-
pagnato in una storia surreale, che terminerà con
il festeggiamento del classico “non complean-

no” di tutti i bambini con una merenda speciale
e “m e r av i g l i o s i ” r ega l i .

Domenica 1 e Domenica 8 settembre
Pad. 5 ore 17.30
Laboratorio didattico: dall’uovo alla gallina.
In collaborazione con Naturalandia

Lunedì 2 settembre ore 17.30
Il linguaggio dei cavalli - Pet Therapy
A cura di Ronchi Range ASD

Giovedì 5, Venerdì 6, Sabato 7
Ore 18,30 - Area Maneggio
Passeggiata con gli Alpaca

A cura di Lotopaca e SIA
Tutti i giorni - Stalle, area maneggio
Gli Animali della Millenaria nella stalla e
nella Fattoria all’aperto

Tutti i giorni - Pad 5
Millen-Aia in festa
In collaborazione con Naturalandia

Venerdì 6 ore 20.00
Gara di Toelettatura Junior e Senior e Giu-
dizio sulla Toelettatura. In collaborazione con
A NA F I B J

Sabato 7 ore 20.00
17° National Junior Show. In collaborazione
con ANAFIBJ

Sabato 7 e Domenica 8 - Pad 5 ore 19,30
Corso per Baby Assaggiatori

LUNA PARK
Il luna park è, a tutti gli effetti, uno storico
elemento della Fiera Millenaria, un intero
parco divertimenti per piccoli e grandi con le
più svariate attrazioni e novità.
Giovedì 5 settembre sconto di 1 euro su tutte le
a t t ra z i o n i .

I burattini
c o n t i nu a n o
ad essere
un momento
imperdibile
per i bambini
(e non solo!)
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Sezione 4 - MILLESHOW

Musica, comici di Zelig, free style cross, bike trial show
Inoltre competizioni equestri e rassegna zootecnica

Domenica 10 settembre (dalle 17) Millenaria music live
Alle 23 il gran finale con giochi di fuoco, musica e luci
GO N Z AG A MILLESHOW racchiude tutti gli
spettacoli che la Millenaria propone durante
l’intera manifestazione. Come nelle precedenti
edizioni, saranno due le aree riservate ai grandi
eventi. MilleShow, “Arena spettacoli” che avrà
luogo in piazza Grande e Milleshow “Area
m a n eg g i o ”. Nell’Arena Spettacoli un mix di
comicità, musica di ieri e di oggi, dance, arti
circensi e sport; nell’Area Maneggio un sus-
seguirsi di eventi ed attività equestri, Bike Trial e
Skate Board Show, Free style Motocross, Mo-
toraduno “Millenaria in Moto”, competizioni
equestri, 1° Raduno di cavalli, eventi zootecnici
e altro ancora. Chiusura in bellezza con il ritorno
dello spettacolo pirotecnico in musica.

IL PROGRAMMA

MILLESHOW – AREA MANEGGIO

Sabato 31 agosto, ore 21.00
Show equestre
A cura di Scuderia La Rocchetta

Domenica 1 settembre, ore 14.30
Concorso di equitazione e salto agli ostacoli.
A cura di Scuderia La Rocchetta

Domenica 1 settembre, ore 21.00
Show equestre.
A cura di Scuderia La Rocchetta

Lunedì 2 settembre, ore 21.00
Agility dog e condotta di gruppo.
A cura di Friends of mine e Lo Spirito del Lupo

Martedì 3 e mercoledì 4 settembre ore 21.00
Bike Trial e Skate Board Show
A cura di FMX International

Giovedì 5 e venerdì 6 settembre ore 21.00
Freestyle Motocross
A cura di FMX International

Venerdì 6 settembre
Motoraduno “Millenaria in Moto”
A cura di FMX International

Sabato 7 settembre, ore 19.00
Concorso morfologico 3° Italian Heifers Show
In collaborazione con ANAFIBJ

Sab 7 settembre, ore 20.00
17° National Junior Show
In collaborazione con ANAFIBJ

Domenica 8 settembre ore 10.30
1° Raduno di Cavalli (per info. Vanni Pon-
chiroli tel. 368 3340954)

Domenica 8 settembre, ore 23.00
Magia dei fuochi d’artificio in musica

MILLESHOW – ARENA SPETTACOLI
(Inizio eventi ore 21.30)

Sabato 31 agosto
Universal Band - Live band
In collaborazione con Mikro Radio

Domenica 1 settembre
Sanremo Insieme con Marino Bartoletti e
Duo Idea
In collaborazione con Radio Pico

Lunedì 2 settembre
I Rodigini - Live band
In collaborazione con Mikro Radio

Martedì 3 settembre
Paolo Migone da Zelig
In collaborazione con Radio Pico

Mercoledì 4 settembre
I c a ro - Show di arti circensi e danza aerea
A cura Iron Butterfly ASD e Defying Gravity ASD

Giovedì 5 settembre
Marta e Gianluca da Zelig
In collaborazione con Radio Pico

Venerdì 6 settembre
Ore 17:00 - Tennis in Fiera
A cura: Scuola Tennis Gonzaga (area ingresso)

Venerdì 6 settembre
OI&B - Tributo a Zucchero
In collaborazione con Radio Pico

Sabato 7 settembre
IQUID Boxing & Kalisthenics - Ore 19.00
Manifestazione di pugilato olimpico dilettan-
tistico ed esibizione di Calisthenics

Sabato 7 settembre
I QUID IN TOWN (22:30 - 02.00)
Dance Music Show

Domenica 8 settembre
Millenaria music live (inizio ore 19). In collab.
con Biblioteca di Gonzaga e Informagiovani

Il quartiere fieristico
della Millenaria
Il quartiere fieristico della Millenaria di Gonzaga dispone di un area espositiva totale di 120.000
mq di cui 13.000 coperti, 50.000 mq di parcheggi, un palazzetto polivalente, spazi adibiti a
manifestazioni artistico culturali e un Centro Congressi. Inoltre è presente un ristorante
self-service, una pizzeria e due bar, distribuiti nei punti strategici della struttura che assicurano
la ristorazione e diversi livelli di offerta per qualità e prezzi.

Il centro congressuale PalaFieraMillenaria (Padiglione “0”) dispone di una struttura di 2000 mq
particolarmente funzionale ad eventi, iniziative, concorsi, convention aziendali e di una sala
convegni da 130 posti accompagnata da 2 sale workshop (da 15 e da 30 posti) logisticamente
contigue. Il 20 gennaio 2017 è stato ufficialmente aperto al pubblico, un nuovo spazio espositivo
di 1.700 metri quadrati che ha permesso di collegare in un unico percorso il padiglione di più
recente costruzione (pad 0) con quelli storici.
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Sezione 5 - GLI ANIMALI DELLA MILLENARIA

Mungitura in diretta, fattoria all’aperto, passeggiata
con l’Alpaca e Mercato degli Animali con Naturalandia
Con la collaborazione di ARAL verrà rappresentata la Fattoria di Italia Alleva, rassegna di razze ovine, caprine, suine
Nel padiglione 5, ci sarà Millen-Aia in Festa; torneranno gli animali da cortile, galline, galli, conigli e tanti altri
GO N Z AG A Anche per questa edizione non man-
cano gli Animali della Millenaria, molti gli spazi
allestiti con la presenza degli animali. Nelle stalle,
con la collaborazione di ARAL, verrà rappresentata
la Fattoria di Italia Alleva, rassegna di diverse razze
caprine, ma anche equidi e bovini. Farà ritorno
anche l’Alpaca. Da non perdere la nuova Fattoria
all’aperto, sempre nell’area maneggio, mentre nel
pad. 5 ci sarà Millen-Aia in Festa; tornano gli
animali da cortile, galline, galli, con igli e tanti altri,
con una novità: il Mercato degli Animali in col-
laborazione con Naturalandia. I bambini, durante la
manifestazione, avranno l’occasione di vedere la
mungitura in diretta, effettuare una passeggiata con
l’Alpaca ma anche conoscere gli animali grazie ad
alcuni momenti di approfondimento.

IL PROGRAMMA

Tutti i giorni, Stalle
Gli animali della Fattoria
In collaborazione con ARAL

Tutti i giorni - area maneggio
Fattoria all’aperto
Esposizione di: razze ovi-caprine, cavalli di razza
Haflinger. A cura di ARAL

Tutti i giorni - Pad 5
Millen-Aia in Festa: piccoli animali da cortile:
conigli, galline ornamentali, porcellini d’India,
colombi e uccelli rapaci
In collaborazione con Naturalandia

Sabato 31 agosto - domenica 1, sabato 7 e
domenica 8 settembre - ore 20
Mungitura in diretta

Lunedì 2 settembre
Il linguaggio dei cavalli – Pet Therapy
A cura di Ronchi Range ASD

Venerdì 6 settembre - ore 15.00
Lezione sulla gestione degli animali e delle poste

Venerdì 6 settembre
Gara di Toelettatura Junior e Senior e Giu-
dizio sulla Toelettatura. In collab. con ANAFIBJ

Sabato 7, ore 10.00
Gara di giudizio morfologico
In collaborazione con ANAFIBJ

Giovedi 5, Venerdi 6 e Sabato 7 settembre - Stalle
Esposizione di Alpaca
A cura di Lotopaca e SIA

31 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024
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Sezione 6 - RASSEGNA DEI CASEIFICI

La Millenaria ripropone la Rassegna dei Caseifici
del Parmigiano Reggiano dell’Oltrepò Mantovano

GO N Z AG A Dopo il successo riscosso lo scorso
anno in Millenaria, si conferma l’appuntamento con
la Rassegna dei Caseifici del Parmigiano Reggiano
dell’OltrePò Mantovano. Un’idea del Comune di
Pegognaga che ha la finalità di trattare ed informare
un vasto pubblico (di età e interessi diversi tra loro)
sui temi che hanno caratterizzato, caratterizzano e
caratterizzeranno l’impatto socio-economico-cul-
turale che ha il Parmigiano Reggiano sull’intero
territorio in cui incide il Consorzio. Dalla tra-
sformazione paesaggistica delle aree geografiche
alla natural-life, dalle nuove soluzioni di crescita
sostenibile allo studio, utilizzo e applicazione della
tecnologia, il tutto in un connubio virtuoso. Il
desiderio di questo progetto è quello di poter
“mettere al centro dell’attenzione” le tematiche
sopra citate, con quante più persone possibili,
contribuendo così ad incrementare il senso di
appartenenza dei consumatori e sviluppando una
maggiore consapevolezza del valore di questo
patrimonio per la comunità.

IL PROGRAMMA

Tutti i giorni Pad 3
Stand espositivo

Domenica 1 settembre
Pad 3 - Mantova Golosa Experience
Ore 16,30. La salute nel piatto: la merenda
sana. Con: assaggiatori del Parmigiano Reggiano.
Conduce: Fabio Bortesi
In collaborazione con: Consorzio del Parmigiano
Reggiano; Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Pad 2 - Salotto culturale Filòs. Il Gusto di
Stare Insieme
Ore 18,00. Dal latte al formaggio. Con: as-
saggiatori del Parmigiano Reggiano. Conduce:
Giacomo Cecchin. A cura di: Istituto Strozzi;
Consorzio del Parmigiano Reggiano

Martedì 3 settembre
Pad 2. Salotto culturale Filòs. Il Gusto di Stare
Insieme
Ore 20,30. La forma è arte. Il Parmigiano
Reggiano nell'arte e nella letteratura. Con: Gia-
como Cecchin. In collaborazione con: Consorzio
del Parmigiano Reggiano

Giovedì 5 settembre
Pad 3. Mantova Golosa Experience
Ore 20,00. Festa dei Caseifici dell'Oltrepò
M a n t ova n o . Con: Giacomo Cecchin
A cura di: Consorzio del Parmigiano Reggiano

Venerdì 6 settembre
Pad 3. Mantova Golosa Experience
Ore 20,00. La salute nel piatto: il Parmigiano
Reggiano, un alleato contro l’intolleranza al
lattosio. Conduce: Fabio Bortesi
In collaborazione con: Consorzio del Parmigiano
Reggiano e la Scuola di Arti e Mestieri F. Ber-
tazzoni

Sabato 7 settembre
Pad 3. Mantova Golosa Experience
Ore 20,30. La salute nel piatto: diamo un calcio
all'osteoporosi con il Parmigiano Reggiano.
Con: dott.ssa Florencia Ceppa, biologa nutrizio-
nista specializzata nello studio del microbiota.
In collaborazione con: Consorzio del Parmigiano
Reggiano; Scuola di Arti e Mestieri F. Bertazzoni

Sabato 7 e domenica 8 settembre
Pad 5 - La Millenaria dei Bambini
Ore 19,30. La merenda del Buon Non Com-
pleanno. Corso per Baby Assaggiatori del Par-
migiano Reggiano

ULTERIORI INFO: www.fieramillenaria.it

Dalla trasformazione paesaggistica delle aree geografiche alla natural-life, alle nuove soluzioni di crescita
sostenibile, ma anche allo studio, utilizzo e applicazione della tecnologia, il tutto in un connubio virtuoso

31 AG O S TO - 8 SET TEMBRE 2024






